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LOIRE-ATLANTIQUE

Saint-Nazaire

o

Service Commercial Groupes
Saint-Nazaire Agglomération Tourisme
BP 173

44613 SAINT-NAZAIRE CEDEX

< resagroupes@saint-nazaire-tourisme.com
0228540809
www.leportdetouslesvoyages.com

X]
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Le site Airbus de Saint-Nazaire est I’un des établissements de production européen.
Il ceuvre pour la fabrication des avions civils des familles A320, A330, A350 XWB, A380
et militaire A4OOM. Développés en réponse aux besoins des clients, ces appareils sont
d’une flexibilité inégalée. L’établissement assemble et équipe les fuselages avant et
centraux de tous les Airbus. Une visite impressionnante qui plonge dans P’intimité des
avions et des hautes technologies.
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\g\ Découverte du processus
. de canstuuction des auvions
%ln en cours. de fabrication
MODALITES DE VISITE « Périodes de visite (jusqu’a 15 ans inclus) (originaux
. - toute I'année (sauf en janvier) sur seulement - permis de conduire

s Visite ) réservation refusé)

i c[rcu[t guidé en car avec points - Jours : du lundi au vendredi - Prises de vue interdites sur site
d’arrét et parcours a pied dans - Durée de la visite : 2h )
les ateliers en activité ) : Nous vous rqpp,e/ons que les sites

. * Tarifs industriels visités peuvent vous

*Publics . - & partir de 11,50 €/adulte exposer & des désagréments

- tous publics (déconseillé aux 7,50 €/enfant sonores et olfactifs sur une courte
enfants en bas ages) - Moyens de paiement : chéque durée

- Groupes : a partir de 20 personnes - carte bancaire - espéces -

- Professionnels : www. virement bancaire - mandat AUTOUR DE LA VISITE

leportdetouslesvoyages.com/ administratif DE NOTRE ENTREPRISE

rofessionnels/groupes
P group « Conditions/restrictions d’accés

- Scolaires : www. 3 et
leportdetouslesvoyages.com/ - Aumoment de la réservation :
fournir le nom, prénom, date,

professionnels/enseignants ; : A
- Personnes en situation de lieu de naissance, nationalité de

handicap : Visuel (visite avec chaque participant
audiophones), auditif (pas de - Inscription close au plus tard 10
dispositif particulier), mental jours avant la date de visite

(site industriel bruyant) - Jour de la visite : Carte nationale
- Langues : Visites en francais - d'identité ou passeport ou livret
en anglais (sur demande) de famille pour les jeunes
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LOIRE-ATLANTIQUE

La Chapelle-sur-Erdre

@ 7 rue de Bretagne
ZAC Erdre Active
44240 LA CHAPELLE-SUR-ERDRE

= j-saulnier@brosseriejulio.com
[ 0240298599
) www.brosseriejulio.com

Il y a 1siécle, sur les quais de I’Erdre, George-René Julio, le futur époux d’Andrée Jardin
débute son apprentissage de brossier a Nantes.

Aujourd’hui, ses petits-fils, Jean-Baptiste et Frangois-Marie ont fierement repris le manche
de cette maison familiale pour réhabiliter le savoir-faire d’antan au travers d’une collection
de brosses et accessoires haut de gamme aux usages quotidiens.

Une visite gratuite faite par Mr Frangois-Marie Julio lui-méme qui se passe directement
dans l'atelier avec les ouvriers.

S’en suit un passage en boutique afin de découvrir la gamme compléte des produits de
la marque Andrée Jardin.

$\§§ Une immersion téabiste dans

MODALITES DE VISITE « Périodes de visites AUTOUR DE LA VISITE
. - sur réservation :

* V's.('jt? j-saulnier@brosseriejulio.com DE NOTRE ENTREPRISE

- guiaee - Durée de la visite : Th

* Publics « Tarifs

- tous publics - Gratuit

- Groupes (10 a 15 personnes)




. Herbignac

LOIRE-ATLANTIQUE

La Clarte
44410 HERBIGNAC

contact-carrieres@charier.fr
contact@mygravier.com (pour les particuliers)

0240004800
mygravier.com

100% familiale, la société Charier carriéres et recyclage des matériaux exploite des
carriéres de roches massives pour la production de granulats selon différents usages :
terrassement, route, réseaux, béton, batiment, a destination des professionnels mais aussi
des particuliers. L’entreprise gére des sites d’enfouissement de déblais inertes issus du
batiment et travaux publics.

La carriére de la Clarté accueille le public pour lui faire découvrir ce site exceptionnel.

La visite guidée entraine les visiteurs sur le parcours de ses granulats, de I’extraction au
chargement en passant par leurs traitements.
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MODALITES DE VISITE « Périodes d’ouverture

- toute 'année AUTOUR DE LA VISITE

* Visite - Jours : lundi au vendredi (hors DE NOTRE ENTREPRISE
- circuit guidé en autocar jours fériés)
* Publics - Durée de la visite : 0h45

- tous publics sur réservation

- Groupes : sur demande

- Scolaires : a partir du collége et
écoles spécialisées

- Langues : en frangais

* Tarifs
- gratuit
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@ La Cassemichére
44330 LA CHAPELLE-HEULIN

4 Philippe GANICHAUD

= contact@chateaucassemichere.fr
£ 02400674 07

1 www.chateaucassemichere.com

A 1/2 h au sud de Nantes, entouré de 5 hectares de bois et 45 hectares de vignes, se
dresse le Chateau de Cassemichére, berceau du Muscadet depuis 1740. Dans ce cadre de
verdure, chargé d’histoire, la famille Ganichaud, heureuse propriétaire des lieux, accueille
les visiteurs, le temps d’une promenade-découverte guidée, d’un événement ou d’un séjour.

C’est avec passion que ’laccompagnateur remonte le temps pour raconter I’histoire
de I’édifice et du vignoble Nantais a ses hotes. Une balade, balisée a I’'aide de bornes
interactives et de tablettes numériques, guide les promeneurs a la découverte du domaine
(45 mn). La visite se poursuit dans les trés belles caves aux foudres et a Bacchus puis
s’achéve par une initiation a la dégustation des vins du chateau Cassemichére, souvent
récompensés (médaille d’or a Paris en 2018 pour son Muscadet Sévre et Maine sur lie).

t’Q{S\ Visite budique danas te
%My domaine auvec tablettes

MODALITES DE VISITE - Personnes en situation de
. handicap : moteur/auditif/visuel/ AUTOUR DE LA VISITE
* Visite mental DE NOTRE ENTREPRISE
- visite guidée suivie d’'une L. .
dégustation commentée + Périodes de visite

- toute I'année sur réservation

* PuincsbI. - Jours : du lundi au dimanche
-tous publics - Horaires : de 9h 4 12h et de 14h
- Groupes : a partir de 318h

10 personnes minimum

- Scolaires : tous niveaux * Tarifs
- Séminaires : jusqu’'a 200 -7 €/personnel .
personnes - Moyens gle paiement : Especes -
- Réceptions : repas jusqu’a 200 CB - Chéque
personnes et + si extérieur (parc) « Conditions/restriction d’accés
- Langues : visites en francais - L'abus d'alcool est dangereux
en anglais - en espagnol - pour la santé. A consommer avec
en allemand modération.



LOIRE-ATLANIQUE y
o
Saint-Léger-
les-Vignes

@ Rue de Nantes
44710 ST LEGER-LES-VIGNES

4 Jean-Pierre GUEDON

= domaine@les-hautes-noelles.com
0 0240315349

= www.les-hautes-noelles.com

Créé dans les années 1930, sur la commune de Saint-Léger-Les-Vignes, a 15 mn de Nantes en
direction de Pornic, le Domaine Les Hautes Noélles fait partie de appellation « Muscadet
Cotes de Grandlieu ». Le Domaine s’étend sur 25 hectares de vignes cultivées selon les
régles de production biologique. Dans ce cadre bucolique, Jean-Pierre Guédon accueille
les visiteurs au Domaine Les Hautes Noélles pour partager sa passion du monde du vin.

« Lors de votre visite, nous vous raconterons I’histoire du vignoble et du domaine. Nous
vous guiderons dans une parcelle de vigne ol nous vous présenterons les travaux que
nous réalisons. Dans nos chais, nous vous expliquerons les vinifications et vous pourrez,
selon le moment, voir la mise en bouteille ou I’étiquetage. La visite s’achévera par une
dégustation commentée de 4 vins. »
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N
‘ a ion de vi
é% 8 15. P“d“‘t“’”g. wina.

MODALITES DE VISITE * Tarifs
- 5 €/personne

AUTOUR DE LA VISITE

s Visite ) - Moyens de paiement : Espéces - DE NOTRE ENTREPRISE
- visite guidée dans le domaine et  Cha
AT , ; CB - Cheque
les chais suivie d’une dégustation . e .
commentée Copdltlops/res;rlctlons d’acces
X - Animaux interdits

* Publics
- tous publics L'abus d'alcool est dangereux

pour la santé. A consommer avec

- Groupe : 15 personnes minimum/ 1d S¢
modération.

50 personnes maximum
- Scolaires : tous niveaux
- Langues : en francais - en anglais

« Périodes de visite

- toute I'année (sur réservation
par mail)

- Jours : lundi, mardi, jeudi,
vendredi

- Durée de la visite : Th30
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LOIRE-ATLANTIQUE
Monniéres .

o

30, La Miniére
44690 MONNIERES

Pascale MENARD
menardpascale3@gmail.com
0240546106 -0624 3164 44
www.domainemenardgaborit.com

i :De
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Ancré dans le vignoble nantais, Le Domaine familial Ménard Gaborit, sur lequel veille le
Moulin de la Miniére, vous invite a le visiter, a découvrir un métier, a partager ses savoir-faire !

« Etre vigneron aujourd’hui... c’est une aventure qui débute bien sir dans une parcelle
de vignes. Aprés un parcours dans nos chais, nous vous présenterons tout le travail de
cave, la vinification et I’élevage du vin. Nous vous raconterons I’histoire de notre famille,
installée sur le site de la Miniére prés du Moulin, depuis 1734 ! Nous vous dévoilerons les
secrets de « fabrication » du Muscadet et, en fin de visite, nous vous inviterons a un temps
de dégustation, Muscadet, Crus Communaux ou jus de raisin, vous pourrez découvrir les

appellations du vignoble de Nantes pendant cet atelier dédié au plaisir. »

Plug
N
\g‘ da rencontre avec une
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MODALITES DE VISITE

* Visite

- visite guidée des chais et
caves suivie de dégustations
commentées

* Publics

- tous publics a partir de 18 ans

- Groupe : 10 personnes minimum/
50 personnes maximum

- Personnes en situation de
handicap : moteur/visuel/auditif/
mental

- Langues : visites en francais -
en anglais

* Périodes de visite

- toute I'année, sauf début
septembre (vendanges)
uniguement sur réservation

- Durée de la visite : Th30
(dégustation comprise 1h)

* Tarifs

- 6 €/personne

- Moyens de paiement : Espéeces -
CB - Cheque

« Conditions/restrictions d’accés

- Animaux non autorisés

- Parking

L'abus d'alcool est dangereux
pour la santé. A consommer avec
modeération.

AUTOUR DE LA VISITE
DE NOTRE ENTREPRISE
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LOIRE-ATLANTIQUE

. Cordemais

44360 CORDEMAIS

Service des visites du site de Cordemais
visite-cordemais@edf.fr
0240443044

www.edf.fr/cordemais

(@EDFCordemais

Située en bord de Loire, entre Nantes et Saint-Nazaire, la Centrale EDF de Cordemais
s’étend sur 140 hectares. A pied ou en navette, la visite des installations industrielles ne

laisse jamais indifférent !

Tout au long de Pannée, la centrale propose des visites et animations gratuites et commentées
a destination de tous les publics. Connectez-vous sur notre site internet/rubrique visitez
la centrale pour en savoir plus et vous inscrire !

Le saviez-vous ?

Lors de votre visite découvrez ECOCOMBUST, un projet du groupe EDF qui vise a développer
une filiere de fabrication d’un combustible innovant et écologique. Ce combustible pourra
étre utilisé sur ’ensemble des centrales charbon et toutes les installations de production
de chaleur, permettant ainsi une production moins carbonnée.

b}‘\’@ua
B 2o decouverte du prajet
% e@\,-ﬁ Ecacombust
MODALITES DE VISITE * Périodes de visite

* Visite

- visite guidée en autocar, a pied
ou en bateau (Formule définie
avec le service de visites)

* Publics

- tous publics a partir de 12 ans

- Scolaires (niveaux/spécialités) :
colléges - lycées - études
supérieures

- Personnes en situation de
handicap : moteur/auditif/visuel/
mental

- Langues : visites en frangais -
en anglais

- toute I'année sauf ao(t

- Jours : du lundi au vendredi sur
rendez-vous

- Durée de la visite : 2h

- Groupe : 8 personnes minimum

« Tarifs
- gratuit

« Conditions/restrictions d’accés

- Carte d'identité ou passeport en

cours de validité (a partir de 12
ans pour les scolaires)

- Prises de vue interdites

- Animaux interdits

10

AUTOUR DE LA VISITE
DE NOTRE ENTREPRISE




LOIRE-ATLANTIQUE

.Pomic

@ Rue de la Faiencerie
44210 PORNIC

4 Martine GRANIER

= visite@faiencerie-pornic.fr
£ 0251741910

= www.faiencerie-pornic.fr

Laissez-vous séduire par le charme d’une entreprise unique dans la région dont la
renommée dépasse largement les frontiéres de ’Hexagone. Fondée en 1947, la Faiencerie
de Pornic emploie aujourd’hui 28 personnes dont 14 décoratrices qui perpétuent la peinture
personnalisée a la main de 500 000 piéces par an, dont 300 000 bols prénom « Petits
Bretons ». 20 millions d’exemplaires ont été produits a ce jour.

Pendant la visite, une décoratrice explique le cheminement de I'objet de faience, de I'état
de biscuit au produit fini, en passant par toutes les étapes de la décoration.

%gr\’eua
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o,

€a fabrication des bols

prénom <« Petits Bretons »

MODALITES DE VISITE

* Visite

- visite guidée de 'usine

* Publics

- tous publics

- Groupe : 10 personnes minimum/
20 personnes maximum/groupe

- Scolaires : a partir de 10 ans

- Personnes en situation de
handicap : moteur (aidé)/
mental (prévenir)

- Langues : en frangais - en anglais

+ Périodes de visite

- toute I'année (sauf vacances
scolaires) sur réservation
uniguement

- Fermeture : vacances scolaires
de Noél, week-end et jours fériés

- Jours : mardi matin, mercredi,
jeudi matin (sauf jours fériés)

- Horaires : 10h30, 14h30 sur
réservation

- Durée de la visite : Oh45

* Tarifs

- 4 €/adulte 2 €/enfant (7-15 ans)
3 €/scolaire (chauffeur/gratuit)

- Moyens de paiement : CB -
Cheéque

« Conditions/restrictions d’accés
- Animaux non acceptés

AUTOUR DE LA VISITE
DE NOTRE ENTREPRISE




LOIRE-ATLANTIQUE

Machecoul

o

11, rue Denis Papin
44270 MACHECOUL

Charlotte RONDEAU
visite@beillevaire.com
02727408 30
www.beillevaire.com

i :De

O o

La fromagerie Beillevaire, c’est I’laventure d’une passion autour du lait et du fromage.
Pour cette année 2019, nous vous réservons de belles surprises avec notre nouveau circuit de
visite, une nouvelle boutique des ateliers sur place et de nouvelles offres déjeuner et soirées...

Découvrez I’histoire et les coulisses de la fromagerie pour percer nos secrets de fabrication.
A la fin de la visite, nous vous offrons une dégustation de fromages autour d’un verre de vin.

Vous aurez le choix entre la visite libre tout au long de la journée, la visite guidée ou la
gourmande avec un repas « tout fromage ».

Plug
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MODALITES DE VISITE - Visite Guidée sur réservation
(8 €/Adulte - 5€50/Etudiant

* Visite . . 3 €/Enfant accompagné jusqua

- Visite Libre (Lundi au Vendredi 12 ans - Gratuit jusqu’a 5 ans - Nouveautés sur le site de visite de
|Oh i 18h39) o ) ) Groupe > 20 personnes nous la fromagerie :

. Visite Guidee suivie d'une dégustation contacter) - Offres déjeuner sur place ou &
Visite Gourmande suivie d’'un repas Pack Famille : 1 entrée enfant emporter tous les midis du lundi

* Publics offerte pour 2 entrées adultes au vendredi

- Tous publics achetées - Offres soirées

- Etudiants/Enfants/Personnes en - Visite Gourmande sur réservation - Nouvelle boutique de nos
situation de handicap (40 €/Adulte - Groupe > 16 ateliers -10% de remise sur

- Groupes personnes nous contacter) b -

- Langues : Francais et Anglais -10% de remise sur 'ensemble de fensemble d nos febrications

« Périodes de visite nos produits maison, au sein de

- Toute 'année de Janvier & notre boutique des ateliers
Décembre (IOh a 18h30) - Moyens ‘de paiement : Espéces -

« Tarifs CB - Cheque

- Visite Libre (3€/Adulte . Copditions/restrictiqns d’acces
1€50/Enfant accompagné jusqua = Animaux non autorisés
12 ans)



LOIRE-ATLANTIQUE

J Pornic

L o]

16, rue du Docteur Auguste Guilmin
44210 PORNIC

Eric QUERNEZ
boutique@curenantais.com
0240822808
www.curenantais.com

{:De
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C’est en 1980, cent ans apreés la création du fromage, que Georges Parola, crémier passionné
de produits du terroir, a décidé d’installer la fromagerie a Pornic, afin de perpétuer une
fabrication au lait cru de la traite du matin, dans le respect de la tradition. La production
n’excéde pas les 2000 fromages par jour... « lait cru oblige » ! Aujourd’hui I’atelier s’est
modernisé mais les gestes sont toujours les mémes.

La visite de la fromagerie se déroule le matin. Le circuit permet aux visiteurs de voir
toutes les étapes de la fabrication du produit laitier et d’assister a la transformation du
lait en fromage. Puis, dans le « petit musée », une exposition permanente d’objets retrace
’histoire du plus ancien fromage du Pays Nantais.

Qlua
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MODALITES DE VISITE * Périodes de visite
. - toute I'année (sauf juillet et aolt

* Visite ) pour les groupes)
- visite guidée de la fromagerie - Jours : du mardi au vendredi Visite

et de I'exposition suivie d'une - Horaire : 10h (nous consulter) Balade sur le sentier des douaniers

dégustation « Tarifs par le Port et vue sur le Chateau de
* Publics -1€/personne Pornic, la fontaine aux bretons...
- tous publics - Moyens de paiement : Espéces - a3km
- Groupes : 60 personnes CB - Chéque Restaurants

maximum + Conditions/Restriction d’accés accueillant des groupes a proximite:
- Personnes en situationde er iy Le Comptoir Gali, Le Retz, Le Jade

handicap moteur, visuel, auditif, Animaux non autorisés 3 Pornic

mental

) Plus d'informations :
- Langues : en francais

www.ot-pornic.fr



LOIRE-ATLANTIQUE

La Chapelle-
sur-Erdre

@ 8, Rue de Thessalie
44244 | A CHAPELLE-SUR-ERDRE

4 Véronigue RACINEUX
= accueil@goubault.eu
0251127575

= www.goubault.com

Elle a beau étre la plus ancienne imprimerie de la région nantaise, Goubault Imprimeur
reste a la pointe de la technologie, avec des équipements performants, et de I’exigence,
avec des services et produits, certifiés ISO 9001 et 14001.

Engagé en faveur de la formation et de I’insertion professionnelle, Goubault Imprimeur
propose 2 visites spéciales de son entreprise :

- la visite « découverte » destinée aux scolaires (collégiens/lycéens)

- la visite « qualifiée » destinée aux étudiants en formation spécialisée. A tour de rdle,
un référent par service prend en charge les groupes, explique sa fonction et son rdle
dans I’entreprise.

Sur réservation uniquement, ’entreprise Goubault accueille ces publics pour leur permettre
de découvrir son histoire, son organisation, son savoir-faire et ses métiers, voir les machines
en fonctionnement, rencontrer ses hommes au service de leurs clients et comprendre leur
role dans 'imprimerie.

Pua
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MODALITES DE VISITE - Scolaires : collégiens - lycéens
- Personnes a mobilité réduite

AUTOUR DE LA VISITE

* Visite - Langues : visite en francais DE NOTRE ENTREPRISE
- visite professionnalisante L. .
a vocation pédagogique * Penod)es de visite
uniquement sur réservation - toute I'année
« Publics - Jours : sur rendez-vous
- restreints sur demande *+ Tarifs
- Groupes - gratuit
10 personnes minimum/ « Conditions/restrictions d’accés
25 personnes maximum - Sur réservation uniquement
- Etudiants : formations - Animaux non autorisés
spécialisées




LOIRE-ATLANTIQUE

J Pornic

o

Zone de I'Europe - Rue de Strasbourg
44210 PORNIC

Typhaine TETEDOIE
contact@lafraiseraie.com
0240820821
www.lafraiseraie.com

O:0: 4 :be

Depuis 1970, La Fraiseraie a acquis une réputation jamais démentie. Sa position de
producteur de fraises aux qualités gustatives reconnues, lui a permis de développer
toute une gamme de produits transformés a base de fruits rouges. Les exigences envers
les ingrédients utilisés et la fabrication excluant tout colorant, arome ou conservateur
artificiel, garantissent des produits de premiére qualité au goat inimitable, le plus proche
du fruit. Ancrée a Pornic, La Fraiseraie commercialise ses sorbets, cocktails et glaces,
dans ses magasins de la cote de Jade, La Baule, Guérande, Noirmoutier.

La Fraiseraie propose plusieurs formules de découverte :
- la cueillette de fraises du mois de mai jusqu’a juillet (selon les fraises disponibles)
- des ateliers confiture de mi-juillet a mi-ao(t, du lundi au jeudi de 15h a 16h

- Phistoire et le savoir-faire de La Fraiseraie commentés par Typhaine,
pour les groupes, sur réservation

MODALITES DE VISITE * Périodes de visites
. - d’avril a octobre sur réservation

* Visite . - Jours : lundi, mardi, mercredi,

- Projection commentee sur jeudi, vendredi Vous souhaitez devenir acteurs de
Phistoire et la production de - Horaires : 15h vos visites ? particioez & nos ateliers
I'entreprise - Groupes : 20 personnes minimum/ confiture en saison ou aux ateliers

* Publics 50 personnes maximum « venez peindre votre assiette »

- tous publics « Tarif proposés par la Faiencerie de

- Langues : en francais - Gratuit Pornic!

CREPERIE « LA FRAISERAIE »
Place du petit Nice

44210 Pornic
creperie@lafraiseraie.com
024082 39 65

adkm
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LOIRE-ATLANTIQUE

Saint-Nazaire

Q@ Service Commercial Groupes
Saint-Nazaire Agglomération Tourisme
BP 173
44613 SAINT-NAZAIRE CEDEX

resagroupes@saint-nazaire-tourisme.com
0228540809
www.leportdetouslesvoyages.com

Normandie, France, Queen Mary 2, Harmony of the seas... autant de paquebots de Iégende
construits a Saint-Nazaire. La visite des Chantiers navals vous plonge au cceur de cette
aventure industrielle exceptionnelle ! Visiteur privilégié, vous sillonnez les rues de cette
« ville dans la ville », vous découvrez les ateliers et cales d’assemblage, tandis qu’au-
dessus de vos tétes, I’'un des plus puissants portiques d’Europe se met en mouvement.
Un spectacle captivant dans Punivers du gigantisme !

t}g(pwa
@
% (g V

MODALITES DE VISITE

* Visite

- Circuit guidé en car avec points
d’arrét et parcours a pied dans
certains ateliers et espaces de
travail

* Publics

- tous publics (déconseillé aux
enfants en bas ages)

- Groupes : a partir de 20 personnes

- Professionnels : www.
leportdetouslesvoyages.com/
professionnels/groupes

- Scolaires : www.
leportdetouslesvoyages.com/
professionnels/enseignants

- Personnes en situation de
handicap : Visuel (visite avec
audiophones), auditif (pas de
dispositif particulier), mental
(site industriel bruyant)

- Langues : Visites en francais -
en anglais (sur demande)

« Périodes de visite

- toute I'année (sauf en janvier) sur
réservation

- Jours : du lundi au vendredi

- Durée de la visite : 2h

* Tarifs

- & partir de 10,50 €/adulte
6,50 €/enfant

- Moyens de paiement : chéque
- carte bancaire - espéces -
virement bancaire - mandat
administratif

« Conditions/restrictions d’accés

- Au moment de la réservation :
fournir le nom, prénom, date,
lieu de naissance, nationalité de
chaque participant

‘Vlmtegwdeedem30w2hummmuten

auec aviéts et
bczwntactdzmtawceawa&ted%chmm

- Inscription close au plus tard 10
jours avant la date de visite
- Prises de vue interdites sur site

Nous vous rappelons que les sites
industriels visités peuvent vous
exposer a des désagréments
sonores et olfactifs sur une courte
durée

AUTOUR DE LA VISITE
DE NOTRE ENTREPRISE




LOIRE-ATLANIQUE .

Remouillé

o

18, rue de l'artisanat
44140 REMOUILLE

Audrey Vidal-Blanchard
communication@coteaux-nantais.com
0240752020
www.coteaux-nantais.com

N pe

g o

Depuis 'automne 2018, dans le cadre du programme d’accompagnement mis en place
par P’association Visitez nos Entreprises en Pays de la Loire, le public peut visiter les
vergers de la Caffiniére et I'unité de transformation des fruits a Remouillé (30min de
Nantes - 15min de Clisson).

La visite commence dans les vergers et les tunnels de fraises et maraichages afin de
transmettre les bases de la culture en biodynamie. Les visiteurs cheminent vers notre
unité de production : pressage des fruits, cuisson, dosage, pasteurisation, étiquetage et
stockage tout cela en suivant la marche en avant de notre processus de fabrication et au
sein d’une coursive surplombant nos ateliers.

Plua
L .

nod
MODALITES DE VISITE * Périodes de visite
. - toute I'année sur réservation
* Visite - Durée de visite : 0h45

- Circuit guidé a pied depuis les i
vergers et tunnels de production ~ * Tarifs
de fraises et maraichages jusqua - 9ratuit
I'unité de transformation.

* Publics
- tous publics



15)  Tlantes Saint-Tlazaite port

LOIRE-ATLANTIQUE

Nantes

Q@ Le Voyage & Nantes - Nantes Tourisme
1-3, rue Crucy BP 92211
44022 NANTES Cedex 1

= groupes@nantes-tourisme.com
0 02402060
[ www.nantes-tourisme.com

Concentré sur environ 300 ha sur les sites de Cheviré, Cormerais et Roche-Maurice, le trafic
portuaire représente environ 2 millions de tonnes et prés de 600 escales de navires par an.
Venez découvrir le port de Nantes et son histoire !

Durant cette visite animée par des guides professionnels du Voyage a Nantes, vous explorerez,
a pied, dans la ville de Nantes, les lieux emblématiques du commerce maritime. Puis vous
visiterez le Port d’aujourd’hui, en car, au cceur des installations. Blé, sable, bois, piéces
aéronautiques, ferraille... les marchandises en transit via Nantes Cheviré sont multiples.
Véritable plate-forme logistique multimodale, les sites nantais vous ouvrent des portes sur

le monde.
t}g‘?ﬂua
\g‘ Découvrir le port de Tantes
% o et son histaire
la
MODALITES DE VISITE * Tarifs
« Visite - g:gbjg: : & partir de 185 € TTC/

- circuit guidé tout en bus ou a
pied et en bus

* Publics

- tous publics

- Scolaire : 140 € TTC/groupe
- Moyens de paiement : Chéque -
CB - Pass’culture

« Conditions/restrictions d’accés

- Groupe : 30 personnes/guide
maximum

- Scolaires : a partir du CM1

- Personnes en situation de
handicap : moteur

- Langues : en francais - en anglais

* Périodes de visites

- toute I'année sur réservation sauf
week-end

- Horaires : selon calendrier

- Durée de visite : 2h

- Moyen de transport du groupe
a prévoir

- Piece d'identité obligatoire le
jour de la visite

AUTOUR DE LA VISITE
DE NOTRE ENTREPRISE
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LOIRE-ATLANTIQUE

Saint-Nazai-re

Service Commercial Groupes
Saint-Nazaire Agglomération Tourisme
BP 173 - 44613 SAINT-NAZAIRE Cedex

Pour les groupes :
resagroupes@saint-nazaire-tourisme.com
0228540809

www.leportdetouslesvoyages.com

Premier port de la fagade atlantique frangaise, Nantes Saint-Nazaire Port accueille chaque
année pres de 3 000 navires, 1000 trains de marchandises et 400 transferts par barge fluviale.

Porte ouverte sur le monde, Nantes Saint-Nazaire Port invite le public a découvrir ses activités.
7 000 personnes choisissent chaque année cette visite, reconnue par la marque Qualité Tourisme.

L’excursion en autocar, au départ de la base sous-marine, est commentée par un guide agréé
de Saint-Nazaire Agglomération Tourisme. Le circuit, avec des points d’arrét selon P’activité
portuaire du moment, dure 2 h. Vous circulerez sur les terminaux, irez au plus prés des conteneurs,
de colis industriels XXL (piéces aéronautiques, éléments d’éoliennes...) ou encore assisterez
a des transferts de diverses marchandises, a Saint-Nazaire, Montoir de Bretagne et Donges.
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MODALITES DE VISITE

* Visite

- Excursion guidée en autocar

Publics

- tous publics (déconseillé aux
enfants en bas ages)

- Groupe a partir de 20 personnes

- Professionnels : (sur demande)

- Scolaires

- Personnes en situation de handicap :

Visuel (visite avec audiophones),
auditif (pas de dispositif particulier),
mental (site industriel bruyant)

- Langues : Visites en francais -
en anglais (sur demande)

Périodes de visite
- toute 'année (sauf janvier et le
week-end)

- Calendrier des visites : sur demande
auprés du service réservations

- Durée: 2h

Tarifs

- 1,50 €/adulte - 750 €/enfant

- Moyens de paiement : chéque -

CB, virement bancaire, mandat
administratif

Conditions/Restrictions d’accés

Au moment de la réservation :

- fournir le nom, prénom, date, lieu de
naissance, nationalité

- Inscription au plus tard 10 jours
avant la date de visite

Jour de la visite :

- Carte nationale d'identité ou
passeport ou livret de famille pour
les jeunes (jusqu’a 15 ans inclus)
(originaux seulement - permis de

19

conduire refusé)
- Prises de vue interdites

Nous vous rappelons que fes sites
industriels visités peuvent vous
exposer a des désagréments sonores
et olfactifs sur une courte durée.

AUTOUR DE LA VISITE
DE NOTRE ENTREPRISE
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LOIRE-ATLANTIQUE

La Régrippiéere .

ZA des Treize Vents
Route de Beaupréau
44330 LA REGRIPPIERE

Donka ILEVA
eshop@royal-mer.com
0240336920
www.royal-mer.com

Royal Mer est une entreprise familiale spécialisée dans la maille d’inspiration marine,
ancrée depuis 1946, dans le pittoresque vignoble nantais, a seulement 30 mn au sud de
Nantes. Reprise en 2016, la société lie aujourd’hui ce savoir-faire authentique et la qualité
de fabrication, qui ont fait sa réputation, a une politique de création moderne et novatrice.
Depuis 2017, ’entreprise accueille les visiteurs qui sont guidés dans les ateliers de confection
de vétements en maille pour découvrir les étapes de fabrication de la matiére premieére
au montage final, les métiers du tricotage et les outils de production électroniques...

Qlug
"g\g:y Bincuter au coour des ateflets

MODALITES DE VISITE - Jours : mardi ou vendredi
(consulter le calendrier)

: Vjs_ite B - Horaires : 10h

- visite guidee a lintérieur des - Durée de la visite guidée : 0h45
ateliers de confection i
Publics * Tarifs

* - gratuit

- tous publics grauul

- - Moyens de paiement (magasin
- Groupe : 5 personnes minimum/ d’u)sline) : Cr?‘eques _ C(B _g

10 personnes maximum Espéces

- Scolaires : a partir du lycée o . .
- Personne en situation de + Conditions/restrictions d’accés
- Au moment de la réservation :

handicap : moteur (avec P '
accompagnateur) n° de téléphone et adresse mail
pour confirmation

- Langues : visites en francais - w
- Animaux non autorisés

* Périodes de visite , - Prises de vue non autorisées
- toute I'année sur réservation

20

AUTOUR DE LA VISITE
DE NOTRE ENTREPRISE




64, quai Emile Cormerais
44800 SAINT-HERBLAIN

Marielle POULIQUEN
marielle.pouliquen@suez.com
0240469624
WWW.SUEZ.Com

D

O o

La station d’épuration de Tougas, propriété de Nantes Métropole, est la plus importante
du grand Ouest (600 000 équivalent habitants). Elle recoit les effluents du nord de
I’Agglomération Nantaise et participe a la reconquéte de la qualité de la Loire.

A vocation pédagogique, la station d’épuration accueille en particulier les scolaires du
territoire, environ 2000 enfants par an.

La station de traitement des eaux usées Tougas accueille le public pour lui permettre
de découvrir 'usine qui traite les eaux usées issues des ménages et des entreprises. Le
process nettoie les eaux qui, une fois propres, sont rejetées dans la Loire. Ce parcours
pédagogique s’inscrit dans la compréhension globale du Grand Cycle de I’Eau. Des
animations sont organisées avec I’association Ecopole et sur demande particuliére, avec
I’équipe SUEZ en charge de I’exploitation de la station.

% s

MODALITES DE VISITE * Périodes de visite
- limitée toute I'année

¢ Visite ) - Jours : mardi et jeudi
- visite guidée a vocation - Horaires : de 14h & 16h
pédagogique uniquement sur - Durée : 1h30
réservation )
bli * Tarifs
+ Publics - gratuit

- restreints sur demande

- Groupes : 10 personnes minimum/
25 personnes maximum

- Scolaires : a partir de 10 ans

- Langues : visite en francais

« Conditions/restrictions d’accés

- Animaux et prises de vues non
autorisés

- Inaccessible aux personnes a
mobilité réduite

- Transports en commun : Bus
ligne 81 ou tram ligne 1
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LOIRE-ATLANTIQUE

9 Pradel
44350 GUERANDE

Annaél PAJOLEC
a.pajolec@seldeguerande.com
0240620880
www.terredesel.fr

O:c: i :be

Terre de Sel vous accueille au coeur des marais salants de Guérande. Découvrez les mystéres
du sel de Guérande sur le lieu de production, les salines de la presqu’ile guérandaise.
Tous les jours de ’année, les visites s’effectuent a pied sur le terrain accompagnées par
des professionnels, paludiers et guides naturalistes. Terre de Sel, filiale de la coopérative
« Les Salines de Guérande », propose une quinzaine de sorties différentes adaptées a la
curiosité et aux godts de chacun.

Prolongez la découverte du métier de paludier et des richesses écologiques des marais
salants par la visite libre de notre espace d’exposition et par la boutique de sel et de
produits locaux.

Qlua
tsog\g‘ Rencontrer, écouter et échanger
%0 s

MODALITES DE VISITE * Tarifs

. - pour la visite de 45min : AUTOUR DE LA VISITE
*Visite 7 €/adulte 4 €/enfant (3 315 ans) DE NOTRE ENTREPRISE
- Visite guidée & pied (entrée dans 'espace exposition
* Publics incluse)
- tous publics

- Groupes : 18 personnes minimum

- Scolaires : a partir de la
maternelle

- Langues : visites en francais -
en anglais - en allemand -
en espagnol
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19 rue Léopold Palustre
St-Hilaire St-Florent
49400 SAUMUR

Emeline MARTINEAU - Claire PLASSAIS
tourisme@ackerman.fr

0241530321

wwwuisite.ackerman.fr

Embarquez pour une véritable expérience « Au Coeur de la Bulle » dans les caves
spectaculaires en tuffeau de la Maison Ackerman et percez les secrets de Jean-Baptiste
Ackerman, le pionnier des fines bulles de Loire. Découvrez une scénographie unique en
son genre, avec des animations et jeux pour tous, et laissez-vous gagner par la magie
de ’art en caves. La maison Ackerman unit son savoir-faire avec I’Abbaye Royale de
Fontevraud pour accueillir des artistes dont les ceuvres d’art éphémeére subliment les
lieux... Dégustations commentées des cuvées emblématiques de la Maison Ackerman.

§9¢w1
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MODALITES DE VISITE * Tarifs
. - Particuliers : 6 € pour la visite
s Visite libre / 6 € pour la visite guidée
- Visites guidee ou libre - Professionnels : 3,50 € uniquement
* Publics en « visite guidée » sur réservation

- tous publics et passionnés des vins

- Groupes : 20 personnes minimum/
au-dela de 50 personnes division
du groupe en deux

- Réception et séminaires : de 20
a 150 personnes dans les salles
troglodytes équipées

- Personnes en situation de handicap :
entiérement de plain-pied

- Langues : visites en francais et
en anglais

« Périodes de visite

- toute I'année, tous les jours (sauf
le 25/12 et 1/01)

- Horaires : détails sur le site www.
visite.ackerman.fr

- Moyens de paiement : Chéques -
CB - espéces

« Contraintes/restrictions d’accés

- Dernier départ de visite 1h30
avant la fermeture

AUTOUR DE LA VISITE
DE NOTRE ENTREPRISE
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L'abus d'alcool est dangereux pour la
santé. A consommer avec modération.



Rue des Mriers-
49260 LE COUDRAY-MACOUARD
girouette@girouette.com
02410319 46

www.girouette.com

L’atelier de la Girouetterie est situé dans le petit village du Coudray Macouard, village
de charme et Petite cité de caractére, entre Saumur et Montreuil Bellay dans le Maine et
Loire. Le girouettier crée, restaure et reproduit des girouettes et des enseignes en cuivre,
en zinc et en laiton, perpétuant ainsi un savoir-faire artisanal et une tradition ancienne.

Venez découvrir cet art séculaire : le girouettier vous montrera les étapes de fabrication
de la girouette, et nous vous raconterons I’épopée de la girouette a travers I’histoire de

France J
sy“’é“‘
L

MODALITES DE VISITE

* Visite
- visite commentée a partir de
10 personnes,

* Publics

- Nos visites conviennent a tout
type de public. Nous nous
adaptons a la fois aux enfants et
aux plus grands. Nos visites sont
destinées a des groupes de tous
ages, aux familles ...

« Périodes de visite

- Du 01/01au 30/04 : du mardi au
vendredi de 14h a 17h

but de notre atelier: peumettre
e:g?découu%te y

d’un savoir-faire vare,

i et insolite au coeur
deZuaZeéedeealom!

- Du 01/05 au 31/08 : du mardi au
samedi de 14h a 17h30

- Du 01/09 au 31/12 : du mardi au
vendredi de 14h a 17h

- Durée : Th environ

* Tarifs

- 3,60 €/personne a partir de 10
personnes. 1 gratuité a partir de
20 personnes.

« Conditions/restrictions d’accés

- le site est entierement accessible
aux personnes a mobilité réduite
et les sanitaires sont adaptés.
Notre parking est adapté aux
autocars.

AUTOUR DE LA VISITE
DE NOTRE ENTREPRISE
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MAINE-ET-LOIRE |

Sa_umur .

11, rue Jean Ackerman
St-Hilaire St-Florent
49400 SAUMUR

Véronique RIQUIER
vriquier@bouvet-ladubay.fr
0241838383
www.bouvet-ladubay.fr

Découvrez la Maison Bouvet Ladubay, Brut de Loire, fondée en 1851. Visitez nos caves
et percez les secrets de la cathédrale engloutie, symbole de P’histoire du terroir du Val
de Loire, tout en découvrant les étapes de la méthode traditionnelle, tout au long de
I’'année. Engagée dans les Arts, la Maison Bouvet Ladubay accueille et organise différentes
manifestations dans son Centre d’Art Contemporain et au petit théatre Bouvet Ladubay.

MODALITES DE VISITE

* Visite
- visite guidée des caves avec
dégustation

* Publics

- tous publics a partir de 18 ans

- Groupe: 12 personnes minimum/
50 personnes maximum

- Scolaires : niveau bac et plus

- Personnes en situation de
handicap : moteur/auditif/visuel/
mental

- Langues : en francais - en anglais
(allemand - espagnol sur rendez-
VOus)

* Périodes de visite
- toute I'année (sauf 25/12 et 1/01)
- Horaire : 10h30, 11h30, 15h,
16h, 17h (sur rendez-vous
uniguement)
- Durée de la visite : Th
(prestation : visite + dégustation)

* Tarifs

- 3 € par personne

- Moyens de paiement : chéque -
CB - Especes

« Conditions/Restrictions d’accés

- Animaux non acceptés

L'abus d'alcool est dangereux
pour la santé. A consommer avec
modération
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AUTOUR DE LA VISITE
DE NOTRE ENTREPRISE



MAINE-ET-LOIRE

Z.l. Saint-Barthélemy-d’Anjou
Boulevard des Bretonniéres
49124 SAINT-BARTHELEMY-D’ANJOU

Corinne LAVA - Sylvain MARSOLLIER
carre.cointreau@remy-cointreau.com
0241315050

www.cointreau.com

O:0c: ) :be

Entrez dans P'univers de Cointreau a la découverte de son riche patrimoine.

Laissez-vous surprendre par notre parcours guidé au coeur méme du seul site de fabrication
au monde. Puis poussez les portes de notre bar pour vous initier a I’art des cocktails.

N ‘lbwm;tenmetMelmAweee
R N e

MODALITES DE VISITE AUTOUR DE LA VISITE
* Visite DE NOTRE ENTREPRISE
- sur réservation uniquement

* Publics

- public majeur

« Périodes de visite

- toute I'année sauf dimanche,
lundi et jours fériés

* Tarifs

-10 € par personne

Labus d'alcool est dangereux pour la
santé. A consommer avec modération.
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MAINE-ET-LOIRE |

Le Puy-Notre-Dame

@ 1, rue du chateau Sanziers
49260 LE PUY-NOTRE-DAME

4 Jacky ROULLEAU

= contact@lechampignon.com
L 0681173574

= www.lechampignon.com

Dans ces galeries troglodytiques du XVI¢ siécle, exploitées dans les années 1950 pour
la culture du champignon, la Cave Vivante du Champignon propose au public une visite
guidée pour découvrir les cycles et le mode de production du champignon.

Le circuit commence au coeur d’un véritable petit musée aménagé dans une partie du
labyrinthe souterrain. Un « jardinier de la nuit », Monsieur Jacky Roulleau, raconte Phistoire
du tuffeau et du champignon. Puis, dans Pautre partie des galeries de la champignonniére,
toujours en activité, les visiteurs découvrent comment Jacky et son fils Julien perpétuent
cette culture, souvent méconnue et si mystérieuse, du champignon.

Plua
“g\ﬂ\ e cubture sous-tevraine du
& champignon

MODALITES DE VISITE * Périodes de visite
. - toute I'année
*Visite . - Jours 1 7/7
- visite guidée dans les galeries - Horaires : de 10h 3 18h

troglodytes dédiées a la culture

- - Durée de la visite : Th
du champignon

) * Tarifs
* Publics - 5 € pour les adultes / 4€ pour les
- tous publics enfants (6-16 ans)

- Groupe : 50 personnes maximum

- Scolaires : tous niveaux

- Langues : visites en francais et
en anglais
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Visite
Découvrez Doué La Fontaine,
cité de la rose et des troglodytes

Restaurant

Auberge de la Rose

12 place de Gennes
49700 Doué-La-Fontaine
02 415913 65

49,5 km de I'entreprise



__ Candé
MAINE-ET-LOIRE

@ Route de Loiré - ZA Le Bois Robert
49440 CANDE

4 Marie COLAS

= m.colas@guisabel fr
0 0241927088

1 www.guisabel.fr

Ancrée dans le pays du Haut-Anjou, la Chocolaterie Guisabel fabrique dans son laboratoire
de production a Candé des créations en chocolats, a base de beurre de cacao... «Nez»
et maitres-chocolatiers unissent leurs talents pour décliner chaque année de nouvelles
saveurs et moulages, sucrés et épicés.

Depuis 2015, les visiteurs viennent tout au long de ’'année écouter Phistoire de la Chocolaterie
Guisabel, découvrir la fabrication des chocolats de la maison a travers un parcours
scénographique explicatif et voir le travail minutieux réalisé dans ses ateliers de fabrication.

Plug
N
B\ Unatebier chocolat pour
& WJW7€/FW)

MODALITES DE VISITE + Périodes de visite
. - toute I'année, uniquement sur
* V.'s.'te . ) réservation
- Visite guidée des ateliers de - Horaires de visite : de 10h & 12h Visite
fabrication et de 14h a18h Sites & visiter a proximité :
* Publics - Durée de la visite : Th15 Les Fours a Chaux de la Veuriére a
- tous publics a partir de 3 ans « Tarif Angrie a 5mn
- Groupe : 15 personnes minimum - 4,50 €/personne (visite La Mine Bleue a 25mn
/75 personnes m_aximum découverte) Restaurants
- Scolaires : & partir de la - Moyens de paiement : Chéque - accueillant des groupes
maternelle CB - Espéces Le Pigeon Blanc

- Personnes en situation de f f
handicap : moteur/visuel/auditif/  * Conditions/restrictions d’acces Le Domaine du Moulin

mental - Animaux non autorisés Plu§ d’informqtions: .
- Langues : visites en francais et Office de Tourisme de fAnjou Bleu-
en anglais Segré en Anjou Bleu
Place du Port - 49500 Segré
02 4192 86 83
officedetourisme@anjoubleu.com
www.tourisme.anjoubleu.com
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La Bouquetiere Saint-Sauveur de
Landemont - 49270 OREE D'ANJOU

Sabrina CLAVIER
cynfaelleprincedusafran@gmail.com
025114 7566 ou 06 24 69 44 92
https//safrancynfael wordpress.com

i :De
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Le safran Cynfaél, c’est Phistoire d’une passion, entre la productrice et la fleur de crocus, aux
qualités gustatives reconnues. Aujourd’hui, Pentreprise développe, a base de fruits du jardin
ou de la cueillette, toute une gamme de produits naturels, excluant tout colorant, arome ou
conservateur artificiel. Cynfaél, Le prince du safran, commercialise ses produits sur les marchés
festifs, dans les magasins d’artisans, épiceries fines et les restaurants des Pays de la Loire.

Depuis 2011, Sabrina Clavier propose une visite éducative et participative, au cours de laquelle
elle révele les techniques de production de ses fleurs de crocus sativus.

C’est dans un espace panoramique ouvert sur ’atelier de transformation que débute la
présentation suivie d’un film sur la production du safran au fil de ’'année. Pendant 1h30, Sabrina,
« la paysanne », vous raconte P’histoire et les applications bienfaisantes du safran, dans la
cuisine et la cosmétique. La visite se termine... par une dégustation savoureuse, bien méritée !

‘P&m
\g\ Pour les gui e de: le désirent, ba visite
“%la %%pmmwpmwaaﬁmw

MODALITES DE VISITE * Périodes de visite
- - du 1 mars au 6 novembre
* Visite - Jour : du lundi au vendredi

- visite éducative et participative

(de mars a septembre) ; tous Visite
* Publics les jours (octobre et début Técabois (page 45)
- tous publics novembre) Les chataigneraies
- Groupes : 8 personnes minimum;/ - Horaires : de 10h a 12h 49270 Landemont - Orée d’Anjou
45 personnes maximum - Durée : 1h30 Le Fumoir (page 37)
- Scolaires : tous niveaux « Tarifs ZA des Taillis
- Personnes en situation de - 8 €/personne 49270 Champtoceaux
handicap : moteur - - s
- Langues : visites en francais . CO_ndItIOI‘\S/I‘eS_tI’}ICtIOI'IS d’accés Restaurant
- Animaux autorisés L’lle d'Or a La Varenne(49) capacité
200 pers. ouvert tous les midis
02409813 40
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48, rue Beaurepaire
49400 SAUMUR

Agathe COUBLANT
tourisme@combier.fr
0241402302
www.combierfr

O:0: i :be
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A Saumur, c’est dans I'arriere-boutique de sa confiserie, que Jean-Baptiste Combier créa
en 1834 ses premiéres liqueurs, dont le triple-sec. La Distillerie Combier est aujourd’hui
la plus ancienne distillerie du Val de Loire en activité.

La Distillerie Combier propose des visites guidées pour présenter au public son savoir-faire
ancestral. Les visiteurs découvrent la transformation artisanale, dans de petits alambics
en cuivre datant de 1901, des fruits, épices et herbes aromatiques en liqueurs, absinthes,
gins, cremes de fruits, de fleurs et sirops.

%g‘\’elm

liqueurs ow mpa auw gout de
W mtenm
MODALITES DE VISITE « Périodes de visite « Conditions/restrictions d’accés
Visite - toute I'année sur réservation - Animaux non acceptés
*Vis S - Jours : du mardi au samedi (en ) ,
- visite guidée suivie d'une janvier, février, mars, novembre Labus dalcool est dangereux
; ; . nviet, ) g ) pour la santé. A consommer avec
dégustation commentée décembre) e e
: ) ) . modération.
* Publics - du mardi au dimanche (Paques,
- tous publics avril, mai, octobre)
- Groupes : 20 personnes maximum - tous les jours (en juin et AUTOUR DE LA VISITE
- Scolaires : lycées, écoles de septembre) DE NOTRE ENTREPRISE
tourisme, sommellerie - Durée de la visite : Th
- Personnes en situation de (dégustation comprise)
handicap : moteur/auditif/visuel/ « Tarifs
mental . -5 €/personne (4 € a partir de 10
- Langues : visites en francais et personnes)
en anglais

Gratuit/moins de 18 ans
- Moyens de paiement : Chéque -
CB - Especes
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Domaine FL
Route de Beaulieu
49190 ROCHEFORT-SUR-LOIRE.

Marine PRAT
oenotourisme@domainefl.com
0272735985-06 04127291
www.domainefl.com

O:0c: ) :be

Situé sur les hauteurs de Rochefort-sur-loire, le domaine FL (Famille Fournier Longchamps)
est implanté au milieu de son parcellaire. Les 34 hectares s’étendent de part et d’autre
de la Loire sur des terroirs dont I’histoire viticole remonte au XIIe siécle !

Julien Fournier, appuyé par son équipe, a pu structurer le domaine FL pour en faire une
destination viticole d’exception. L’exigence de la famille FL se retrouve dans chaque
étape du cycle de production.

Soucieux de préserver 'environnement de la vigne a la cave le choix s’est tout naturellement
porté vers une agriculture biologique. La rigueur, la passion et le respect du vin et de ses
terroirs se retrouvent dans chacune des bouteilles.

La visite du domaine vous permettra de découvrir toutes les étapes de notre production
en agriculture biologique et biodynamiques!

Puis vous pourrez déguster certains de nos vins, avec des appellations diverses : Savenniéres.
Savenniéres Roche aux Moines, Anjou Blanc, Anjou villages, Coteaux du Layon et le grand
cru du Val de Loire, le Quart de Chaume.
%9"\’&44
B\ Degustation et découerte d'une targe
%m\iﬁ gamme de vina dans un cadve idyllique

MODALITES DE VISITE * Tarifs
. - 5 €/personne, gratuit pour les AUTOUR DE LA VISITE
* Visite enfants DE NOTRE ENTREPRISE
- processus de Vinification suivit M d ; t: Che _
d’une dégustation de 5 vins (1h30) Cé))/_egzpéecss tement - Lheque

* Publics

- Adultes novices ou experts

- Langues : frangais & anglais
(Italien, espagnol sur rdv)

« Périodes de visite

- toute 'année (du mardi ou samedi
de 10h a18h - dimanche et lundi
pour les groupes et sur réservation)

Possibilité d’achat sur place

« Conditions/restrictions d’accés

- Acces possible pour personnes
en situation de handicap

L'abus d'alcool est dangereux

pour la santé. A consommer avec

modération.

31



Chemin du Bocage - ZA La Violette
49240 AVRILLE

Marion DALLET
marion.dallet@giffard.com
0241188514
www.giffard.com

O:0: i :be

Indépendante et familiale, créée il y a plus de 130 ans, la Maison Giffard est une entreprise
emblématique de la région des Pays de la Loire.

Tout a commencé en 1885 par le pari de I’audacieux pharmacien, Emile Giffard, qui,
dans son officine, inventa la Menthe-Pastille. Giffard s’inscrit ainsi dans la tradition des
liquoristes nés en Anjou au XIX¢ siécle.

Installée a Avrillé depuis 1972, I’entreprise Giffard ouvre aujourd’hui les portes de son
espace patrimonial et de son site de production au grand public.

La visite débute dans I’Espace Menthe Pastille, dédié a la découverte de I’histoire de
I’entreprise Giffard, au fil d’une exposition d’affiches, de documents et d’objets présentés
dans les cuves de macération. Le parcours se poursuit dans les ateliers de production,
depuis I’arrivée des fruits jusqu’a leur mise en bouteille.

t?eua
WM de savewrs et reconnaissances
MODALITES DE VISITE * Périodes de visite L'abus d'alcool est dangereux

- toute I'année (sauf semaine du pour la santé. A consommer avec
15/08 et entre Noél et 1¢" de I'an) modeération.

- Sur réservation uniquement

- Jour : du lundi au vendredi

* Visite
- visite guidée du site de production
- Découvertes sensorielles : infusions,

re5|du§ de fruits, tests olfactifs et - Horaire : 1030 et 14h30 (du AUTOUR DE LA VISITE
gustatifs lundi au jeudi) 10h30 (vendredi) DE NOTRE ENTREPRISE
* Publics * Tarifs
- tous publics o - 4 €/personne (gratuité pour
- Groupe : 15 personnes minimum/ I'accompagnateur) 2 €/personne
50 personnes maximum (groupes scolaires)
- Scolg[res . lycées et études - Moyens de paiement : Chéque -
supérieures CB - Especes

- Personnes en situation de
handicap : moteur/visuel/auditif/
mental

- Langues : visites en francais et
en anglais

« Conditions/restrictions d’accés
- Animaux non autorisés
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Route de Montsoreau
CS 94012
149412 SAUMUR

Armand HERVOIL - Carole ESNAULT
boutique@gratienmeyercom
02418313 32
www.gratienmeyer.com

O:0c: ) :be

Avec pour toile de fond la vue sur la lumineuse Vallée des Rois, la Maison Gratien & Meyer
domine majestueusement la Loire. C’est en 1864 qu’Alfred Gratien installe ses caves a
flanc de coteau, dans des anciennes galeries de tuffeau datant du XlI*™ siecle.

Découvrez I’épopée Gratien & Meyer, la rencontre de deux hommes passionnés, mettant
leurs connaissances et savoir-faire au service de la qualité, a travers un parcours en cave
riche, détaillé et complet.

Décelez les mystéres de ’élaboration de vins de fines bulles. Laissez-vous conter Phistoire
des hommes qui ont élaboré et donné aux vins Gratien & Meyer toute leur essence. Nos
caves situées a Saumur vous livrent les secrets de notre patrimoine. Couronnez cette
découverte par la dégustation commentée de nos différentes cuvées et vivez ’expérience

Gratien & Meyer en bénéficiant d’un panorama unique sur la Loire.

MODALITES DE VISITE

* Visite
- Visite guidée des caves ou libre
en audioguide avec dégustation.

* Publics

- Tous publics et passionnés des vins.
Groupes a partir de 15 personnes
jusqu’a 50 personnes.
Réception et Séminaires de
10 personnes a 100 personnes
dans la salle Balcon Sur Loire.

- Personnes en situation de handicap
(entiérement de plain-pied).

- Langues : visite en francais,
anglais, allemand.

« Périodes de visite

- Toute 'année (sauf le 25/12 et 1/01)
Horaires : détail sur le site
www.gratienmeyer.com

* Tarifs

- 3 € (visite et dégustation)
2,50 € pour les groupes a partir
de 15 personnes.

- Moyens de paiement : Cheque -
CB - Espéces

« Conditions/restrictions d’accés

- Les animaux sont interdits a
Iintérieur de la boutique et des caves

L'abus d'alcool est dangereux

pour la santé. A consommer avec
modération.

AUTOUR DE LA VISITE
DE NOTRE ENTREPRISE
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Rue Albert René Biotteau
49570 MONTJEAN-SUR-LOIRE

Virginie RADIER TRICARD
contact@lamanufacture49.fr
www.lamanufacture49.fr

D
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La Manufacture est un atelier frangais de chaussures, disposant d’un savoir-faire artisanal
reconnu. Grace a un bureau d’études intégré, la Manufacture crée, développe et fabrique
tous types de modeéles de qualité, du casual au plus chic, dans le souci du détail et d’un
niveau de gamme élevé.

L’entreprise accueille les visiteurs qui sont guidés dans les ateliers de confection de
chaussures, pour découvrir les étapes de conception, de fabrication, de finition et de
contrdle qualité, ainsi que les outils de production.

Plua
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en pa/ymnt pat be magasin d usine
MODALITES DE VISITE * Périodes de visite
 Visi - toute I'année selon calendrier Sng%t'jl'%gEh"I'\RvEIs::IEE
isite - Le mercredi sur réservation
- Visite guidée - Durée de la visite : 1h30
* Publics :
) * Tarifs

- tou_s publics (pas d’enfants (_:Ie -5 €/personne

moins de 14 ans pour des raisons . e .

de sécurité) + Conditions/restrictions d’accés
- Scolaires : & partir de la 4¢m - Site industriel bruyant
- Groupes : 10 personnes maximum -~ Animaux non BUFOV'SéS
- Langue : visites en francais - Photos de vue d'ensemble

uniguement
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* Visite

- visite guidée dans les caves
troglodytes suivie d’une
dégustation dirigée

* Publics

- tous publics

- Groupe: 20 personnes minimum/
55 personnes maximum

- Scolaires : lycées, écoles de
tourisme et sommellerie

- Langues : visites en frangais et
en anglais

* Périodes de visite

- toute l'année

- Jours : 7 jours/7 uniquement sur
réservation

2\ _/

- Moyens de paiement : Chéque -
CB - Espéces

+ Conditions/restrictions d’accés

- Animaux non autorisés

- Caves inaccessibles aux
personnes a mobilité réduite

L'abus d'alcool est dangereux
pour la santé. A consommer avec
modération.

Saumur

3, rue Léopold Palustre
Saint-Hilaire Saint-Florent
49400 SAUMUR

Michel LAUNAY
visite@langlois-chateau.fr

y > 0241402142
e W %o www.langlois-chateau.fr
it cours amusant sur
de €’ école du vin
- Horaires : sur demande au
moment de la réservation
- Durée de la visite : Th30
+ Tarifs Restaurant
- 5 €/personne Les Quatre Saisons

82, rue Ackerman

49400 St Hilaire St Florent
0241501790

a50m

Plus d'informations :

Office de Tourisme Saumur Val
de Loire

8 bis quai Carnot - 49400 Saumur
02 41402060

www.ot-saumurfr
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Saint-André-de-la-Marche
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Lieu-dit Beau Rivage
Saint-André-de-la-Marche
49450 SEVREMOINE

Adrien GODINEAU
laruchedemary@famillemary.fr
0241558672
www.laruchedemary.fr

O:0c: ) :be

La Ruche de Mary est un site touristique dédié a la découverte du monde des abeilles.
Situé a Beau-Rivage dans la Vallée de la Loire, dans un moulin a eau du XVI¢ siécle, venez
découvrir en famille ou en groupe cet univers passionnant dans un cadre privilégié, grace
a des animations ludiques et pédagogiques

Votre guide vous plonge en immersion totale dans I'univers des abeilles : vous saurez tout

sur le fonctionnement de la ruche et sur les bienfaits de ses nombreux trésors !

Au programme :

* Vidéo dans le chalet cinéma

* Récolte du miel
* Passage en boutique
» Dégustations de miels

» Adultes : apéritif de ’apiculteur avec chouchen et pain d’épices
» Enfants : golter de I’apiculteur avec jus de pommes et pain d’épices

Qlua
1) )
etter-uvous dans ba dun
\g“ﬁ m‘ , cherchez éfz reine et
%6 participer & ba vécolle du miel
MODALITES DE VISITE * Tarifs
+ Visite - adultes : 2,90 € - enfants : 1,50 €

- visite guidée de 2h sur réservation
minimum de 20 personnes.
La réservation doit étre effectuée
au moins un mois a I'avance.

* Publics

- tout public

- Groupe enfants : a partir du CP
et limité a une classe (environ
30 enfants) Nous contacter pour
plus d” information

* Périodes de visite

- toute I'année

- Durée de la visite : 2h

« Conditions/restrictions d’accés
- Réserver au moins 1 mois a I'avance

Journée « Au fil de la Moine » :
Profitez de notre territoire pour
découvrir le musée des Métiers de
la Chaussure, situé sur la méme
commune. Ce site vous transmettra
tous les savoirs et savoir-faire des
métiers de la chaussure, un secteur
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économique qui a marqué notre
histoire.

Egalement, nous vous conseillons, a
quelques kilométres de chez nous, la
Maison du Mineur et des Energies, qui
vous explique I'histoire d'une ancienne
mine a Saint-Crespin-sur-Moine et
vous fait découvrir les énergies du
futur, les énergies renouvelables.

Restaurants
Le San Andréa (Saint-Macaire-en-
Mauges), La Passerelle (Saint-André
de-la-Marche), Le Fief Aux Moines
(Montfaucon)



ZA des Taillis
49270 CHAMPTOCEAUX

Patrice GAROFF
lefumoir@orangefr
0240835076 -06 706959 22
www.lefumoir.fr

D
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Implanté depuis 1984 dans la commune de Champtoceaux en Anjou, Le Fumoir est
spécialisé dans le fumage du poisson et plus particulierement du saumon.

Patrice Garoff accueille les visiteurs, sur rendez-vous, pour partager son savoir-faire
artisanal et présenter en 8 étapes I’art de préparer ses poissons de qualité supérieure,
venus directement des eaux froides d’ Ecosse, d’Islande et des lles Féroé, qui sont filetés
a la main, salés au sel sec, aromatisés a 5 épices puis fumés au sarment de pied de vigne
et a la sciure de hétre vert.

Seule une recette gardée secréte donne au saumon du Fumoir sa saveur si particuliére...
qui saura enchanter les sens et réveiller les papilles de ses hotes, grace a la finesse de
son goit, a la fermeté de sa chair et a la délicatesse de son arome !

\% ﬁwmm

MODALITES DE VISITE - Jours : jeudi et vendredi
« Visi - Horaire : sur demande
_|s_|te , - Durée de la visite : Oh45
- visite commentée avec « Tarifs Restaurant
démonstration de savoir-faire > Le Champalud
. - gratuit o
* Publics - Possibilité d’achat a la suite de Place de Ieglise
- tous publics la visite 49270 Champtoceaux
- Groupe : 5 personnes minimum/ - Moyens de paiement acceptés : 0240835009
15 personnes maximum Chéque - CB - Especes alkm
- Scolaires : lycées et écoles . e -
restauration . Condltlgns/restrlctlons d’acces
- Langues : visites en francais et - Inadapté aux personnes en
en anglais situation de handicap : moteur/

visuel/auditif/mental

* Périodes de visite - Animaux non autorisés

- toute 'année sauf décembre
- Sur réservation uniquement
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Chenillé -
Champteusse
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LE MOULIN BOUIN - le moulin
Chenillé-Change )
49440 CHENILLE - CHAMPTEUSSE

Sem de KORT

< reservation@domaine-moulin.fr
02419514 23
www.domaine-moulin.fr

1 :De
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En Anjou, il existe un dernier moulin a eau fortifié sur la riviere de la Mayenne!

Le Moulin Bouin, inscrit a Pinventaire des Monuments Historiques, arbore une roue a aubes
de 7m de diameétre et une turbine hydraulique, seule force motrice qui permet au grain
de blé de devenir farine. Depuis 2007, grace a deux génératrices reliées a laroue et ala
turbine, le moulin peut produire de I’ électricité.

La visite du Moulin Bouin léve le voile sur des savoir-faire et métiers ancestraux pour
permettre aux visiteurs de découvrir I’histoire de ce moulin a eau fortifié, la production
de blé et le travail du meunier.
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MODALITES DE VISITE

* Visite

- visite guidée de savoir-faire
ancestraux renouvelés

* Publics

- tous publics a partir de 6 ans

- Scolaires : a partir du CP

- Langues : visites en francais

* Périodes de visites

- de mai a octobre sur réservation

- Groupe : 15 personnes minimum;/
17 personnes maximum

- Jours : sur réservation

- Horaire : sur demande

- Durée de la visite : Oh30

* Tarifs
- 5 €/personne

« Conditions et Restrictions d’acces

- Prises de vue autorisées

- Animaux non autorisés

- Inaccessible aux personnes en
situation de handicap : moteur/
visuel/auditif/mental
(la visite s'effectue sur 3 étages)
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Visite
L’église classée monument
historique a 25 m

Restaurant

La Table du Meunier

49220 Chenillé-Changé
0241951098

a500m

Menu groupes a partir de 21,60 €
(boissons incluses) de 20 a 110
personnes
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* Visite

- visite guidée suivie d’une
dégustation commentée
s’achevant dans la boutique de
vins Louis de Grenelle

* Publics

- tous les publics

- Groupe : 15 personnes minimum/
45 personnes maximum

- Scolaires : a partir du lycée

- Personnes en situation de
handicap : auditif/visuel/mental

- Langues : visites en francais et
en anglais

* Périodes de visites

- toute l'année

- Jours et horaires: Lundi au
Vendredi de Novembre a Mars et
tous les jours Avril & Octobre

| m{f:f::n'su.u @ {?‘I’i(
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se dans les caves
¢ 12 metres

- Horaires : sur www.louisdegrenelle.fr

-Durée: Th

¢ Tarifs

- 8,50 €/personne (*1 bouteille
de Saumur Brut Cuvée Ivoire
offerte)

- Moyens de paiement : Chéque -
CB - AMEX - Especes

* Conditions/restrictions d’accés

- Animaux non autorisés

L’abus d'alcool est dangereux
pour la santé. A consommer avec
modération.

] ' / )
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Saumur ©

839, rue Marceau - BP 206
49415 SAUMUR Cedex

Service des visites
contact@louisdegrenelle.fr
0241502321
www.louisdegrenelle.fr

Visite / Restaurant

La Cave aux Moines

Préban - 49350 Chénehutte Tréves
Cunault
WWW.Cave-aux-moines.com

02 4167 95 64

Quvert toute [année pour les groupe
en visite et au tarif de 4,90€/
personne

Menus a partir de 21 € (2 menus
offerts a partir de 40 personnes)
allkm
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Saint-Hilaire
Saint-Florent

@ 19- 21, rue Jean Ackerman
49400 ST-HILAIRE ST-FLORENT
4 Sandrine COQUELIN
= visites.saumur@veuve-amiot.com
/\ /‘\ /\ ! [ 0241831416
A2 @ . “15:.:.}“ /@I q;“%o\ = wwwyeuveamiot.fr

Bienvenue dans un monde d’élégance et de tradition. 6 kilométres de galeries et une visite
captivante vous attendent pour découvrir un monde tout en saveurs. C’est en 1884 qu’Elisa
Amiot, veuve d’Armand Amiot, décide de fonder sa société de fines bulles a St Hilaire-St Florent.
Femme de caractére, intelligente et ambitieuse, elle se fixe un défi a la hauteur de ses exigences
: élaborer et diffuser un Saumur de prestige reconnu pour sa qualité dans le monde entier.
Aujourd’hui encore, les amateurs de fines bulles célebrent Veuve Amiot pour ses vins fleuris,
fougueux et scintillants de bulles d’or.

Pour mieux comprendre le secret des cuvées Veuve Amiot, une visite des caves s’impose.

®lug
L )
B wnte dep tion,
% 00 sur place et en activité.
MODALITES DE VISITE - Visites Théatralisée : Visite les dimanches de janvier et

février

« Conditions et restrictions d’accés

- Animaux acceptés (pendant la
dégustation) hors parcours de
visite

- Prises de vue autorisées

- Stationnement : 2 grands

commentée par une comédienne
dans le réle d’Elisa Amiot, la
fondatrice.

Du 16/07 au 22/08 tous les mardis
et jeudis a 17h30 - sur réservation
Tarif 8 € (gratuit pour les enfants)
Tout public

* Visites :

- visites, dégustations commentées
des cuvées et boutique sur place

- Visite Découverte : Visite des
caves et du site de production -
Dégustation commentée.

Tous les jours : 10h30, 11h30,14h30,
15h30, 16h30
Tarif : gratuit - Durée : 1 heure
Site de production en activité
selon le planning de production,
nous consulter. Tout public

- Visite Privilege : Visite du
vignoble, du chai rénové, des
caves et du site de production.
Dégustation commentée
accompagnée de 4 fromages.
Du 1" Avril au 30 septembre
tous les vendredis a 10h00 - sur
réservation - Tarif 8 €
Durée : 2 heures. Tout public

- Aventure Sensorielle : Visite des
caves a la bougie et en musique.
Dégustation de mets et de vins a
I'aveugle : 4 fois/an - Tarif : 11 €
Thématiques a retrouver sur :
www.yeuveamiot.fr - Tout public

* Publics

- Langues : visites guidées en
francais et en anglais - gratuit

« Période de visite

- Ouvert tous les jours de IOh a
13h et de 14h a 18h. Fermetures
exceptionnelles : 25/12 et 01/01,

40

parkings privés

L'abus d'alcool est dangereux pour la
santé. A consommer avec modération.

AUTOUR DE LA VISITE
DE NOTRE ENTREPRISE
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- Brissac-Quincé
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@ 7 Boulevard des Fontenelles
49320 BRISSAC-QUINCE

4 Madame LEMASSON

= visitebpbr@pasquierfr

L 0241477000

) www.briochepasquier.com

Sur le site Biscotte Pasquier de Brissac-Quincé, 9 millions de biscottes sont fabriquées
par jour.

Guidés par un de nos collaborateurs, vous entrerez dans notre usine et suivrez la fabrication
d’une biscotte, de la réception de ses matiéres premiéres jusqu’a son emballage et son
expédition.

Apres la visite, nous vous inviterons a découvrir tout le savoir-faire Brioche Pasquier dans
notre Boutique, ouverte du mardi au vendredi (10h-13h30 et 15h-18h30) et le samedi
(10h-13h30 et 14h30-17h)

“{g\ Suivre en direct .
y fhigendecntane

MODALITES DE VISITE - Horaires : 10h et 14h30
- Durée de la visite : 2h

* Visite
- o : * Tarifs

- Vlrsoltje gcag_gi:e dans le site de - gratuit Lieux de restauration et visites sur

et e :
p : - Possibilité d'achat en boutique Brissac-Quincé et les environs.

*Publics a lissue de la visite (vous munir Office de Tourisme

- tous pul?llcs a partir de 14 ans d'un sac isotherme pour nos Loire Layon Aubance

- g(r)orl)jsfsb]r\sngs rrfq(;rl?rimm'm”m/ patisseries fraiches et surgelées) 8, place de la République

- Scolaires : a partir de la 3em * Conditions/Restrictions d'accés gg?ﬁ(;sB I;Sgg;:-QUInce

- Langues : visite en francais - Site de production non

www.brissacloireaubance.fr/

accessible aux personnes en € "
contacts/office-de-tourisme

situation de handicap
- Animaux interdits
- Bijoux retirés (pas de piercing)
- Prises de vues interdites

* Période de visite

- toute 'année (sauf juillet, aolt,
de mi-décembre a mi-janvier,
vacances scolaires)

- Sur réservation obligatoire 2
mois a I'avance

- Jour : mardi et jeudi
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Les Ce[queux
8

BP 2 - Route d’Yzernay
49360 LES CERQUEUX
Nelly HARDY
visite.bpcx@pasauierfr
4 0241637548
.. O www.briochepasquiercom

o

i :De
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Venez découvrir les petits secrets de fabrication qui donnent aux produits Brioche Pasquier
cette saveur et ce goit inimitable !

Guidés par un de nos collaborateurs, vous entrerez dans notre usine et suivrez la fabrication
d’un beignet ou d’un pitch, de la réception de ses matiéres premiéres jusqu’a son emballage
et son expédition.

Apres la visite, nous vous inviterons a découvrir tout le savoir-faire Brioche Pasquier dans
notre Boutique, ouverte du mardi au vendredi de 10h a 18h et le samedi de 9h30 a 16h.

Plua

¥ ,
\°\) Suivte en direct ba
\ ‘i‘y aud’wwpitc;ttm

MODALITES DE VISITE - Jour : mardi et jeudi
- - Horaires : 10h et 14h
*Visite 4 - Durée de la visite : 2h a 230
- visite guidée dans le site de i
production * Tarifs Restaurant
. - gratuit La P'tite Marmite
* Publics - Possibilité d'achat en boutique a 20 bis rue Armand Michaud

- tous publics a partir de 12 ans

- I'issue de la visite 49360 Les Cerqueux
- Groupe : 15 personnes minimum/ Conditions/Restrictions d’accés 024155901
30 personnes maximum * . : .
- ScorI)aires : & partir du college - Site de production non gttég/(/)\:]/qu.ptltemarmlte.fr/

- Langues : visite en francais accessible aux personnes en
situation de handicap

- Animaux interdits
- Bijoux retirés (pas de piercing)
- Prises de vues interdites

* Période de visite

- toute 'année (sauf juillet, ao(t, de
mi-novembre a fin-janvier, vacances
scolaires)

- Réservation obligatoire 2 & 3 mois
al'avance
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Noyant - Villages

MAINE-ET-LOIRE

@ Route de Mouliherne a Clefs - Lasse
49490 NOYANT - VILLAGES

= audreypiron@sivert.fr
[ 0241825824
1 wwwisivert.fr

Grace a la valorisation de 100 000 tonnes de déchets ménagers, I’'Unité Salamandre produit
chaque année 60 000 MWh d’électricité, soit ’équivalent de la consommation annuelle d’une
ville comme Saumur (30 000 habitants). Chacun découvrira comment nos déchets sont
valorisés en électricité et les garanties environnementales apportées sur le site.

Le circuit pédagogique de 'UVE sensibilise aux notions ayant trait au développement durable,
au recyclage et au traitement des déchets ainsi qu’a la maitrise de ’énergie. Qu’est que Peffet
de serre ? Comment fonctionnent les énergies renouvelables ? Comment peut-on produire
de P’énergie a partir des déchets ?

Une batterie de supports pédagogiques, films, maquettes, jeux interactifs, viennent nourrir
I’ambition premiére du circuit de visite du SIVERT : « Responsabiliser chacun, agir pour le
développement durable ». Accessible aux plus jeunes comme aux ainés, chacun repartira
avec des astuces pour agir au quotidien en éco-citoyen!

Depuis 2008, le SIVERT de ’Est Anjou est engagé dans une démarche qualité. Elle a obtenu
le label Qualité Tourisme qu’elle a renouvelé en 2017.

Plua
N . ; .
wus’ b e Maine et doie

MODALITES DE VISITE « Périodes de visite
- toute I'année sur réservation
- Jour : lundi, mardi, jeudi,
vendredi, 2¢™ samedi de chaque
* Publics mois (autres sur demande)
- tous publics - Horaire : a partir de 9h et de 14h
- Groupe : 40 personnes maximum + Tarifs
(en 2 groupes sous réserve) _
- Scolaires : a partir du CE2 (avec fj{g?;:ﬁgge (groupes

dossier péQagogigﬂug) - - Moyens de paiement : chéque -
- Personnes a mobilité réduite virement

(sauf 1¢ étage) . e .
- Langues : en francais (traducteur  * Conditions/restrictions d’accés
- Animaux non autorisés

accepté)

AUTOUR DE LA VISITE
DE NOTRE ENTREPRISE

* Visite
- circuit de visite guidée pédagogique
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© Rue des Cing Ponts
49300 CHOLET

Christelle ARSEAU - Janice DIDION

a
= christelle.arseau@suez.com
janice.didion@suez.com

[ 0241492830
£ www.suez.com

La station d’épuration des Cinq Ponts est 'une des 12 stations d’épuration situées sur le
territoire de Pagglomération du Choletais. Inaugurée en 2002, la station entre dans le
programme global d’assainissement et de reconquéte des eaux de la Moine.

Le site ouvre ses portes aux groupes sur réservation et propose des visites pédagogiques
qui répondent notamment aux Enseignements Pratiques Interdisciplinaires (EPI) des

établissements sur eau.

Plua

MODALITES DE VISITE

* Visite

- visite guidée a vocation
pédagogique uniquement sur
réservation

* Publics

- restreints sur demande

- Groupes : 10 personnes minimum/
25 personnes maximum

- Scolaires : a partir de 10 ans

- Langues : visite en francais

« Périodes de visite

- limitée toute I'année

- Jours : mardi et jeudi
- Horaires : de 14h a 16h
- Durée : 1h30

* Tarifs

- gratuit

« Conditions/restrictions d’accés

- Animaux et prises de vues non
autorisés

- Inaccessible aux personnes a
mobilité réduite
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- Orée d’Anjou

o

Les chéataigneraies )
49270 LANDEMONT - OREE D'ANJOU

Sandra MORIN
sandra.pohardy@tecabois.com
0240987771

~sww [ wwwitecabois.com
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Envie de sentir, toucher, écouter le bois se transformer en escalier sous vos yeux ?
De découvrir histoire d’un escalier jusqu’a son installation ? En 2016, Pentreprise TECABOIS
a fété ses 30 ans et vous accueille a Landemont, dans le Maine et Loire.

Lors de la visite, vous rencontrerez 30 passionnés conjuguant savoir-faire manuel et
équipement d’usinage a commandes numériques. Spécialistes du bois a ’origine, ils ont

créé TECAMETAL et partagent leur passion et la beauté du travail bien fait en équipe.

Plua
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MODALITES DE VISITE

* Visite

- circuit de visite guidée
suivant toutes les étapes de la
conception d’un escalier

* Publics

- tous publics a partir de 12 ans

- Groupe : 8 personnes minimum /
15 personnes maximum

- Scolaires

- Langues : visite en francais

* Période de visite

- toute I'année, uniquement sur
réservation

- Durée de la visite : Th30

* Tarifs

- 5 €/ adultes - 3 €/enfants (age
minimum 12 ans)

* la moitié de la participation est
reversée a I'association Perce-
Neige qui aide les personnes
handicapées

- Moyens de paiement : Chéques

+ Conditions/restrictions d’accés
- Inadaptée aux personnes a
mobilité réduite
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 Laval

18, rue Adolphe Beck
53000 LAVAL

Service réservation
lactopole@lactalis.fr
02 4359 5190
www.lactopole.com
Lactopole - Laval

Visites guidées, thématiques. Ateliers et animations pour enfants. Soirées dégustation,

Accueil de vos événements d’entreprises. Boutique...

La Cité du Lait® - Latopodle vous accueille pour vous offrir toute la richesse et la diversité
de son musée. Avec une collection de plus de 4 000 piéces, La Cité du Lait® - Lactopole
est le récit d’une aventure familiale mayennaise, guidée par un métier, celui du lait, et
une passion, celle du fromage. Sa vocation ? la transmettre au plus grand nombre, petits
et grands, avec une offre de visites et d’activités adaptées a chacun.

Men@ant/&etew

Plua
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MODALITES DE VISITE * Périodes de visite

Visite - toute I'année, se renseigner
i &s du sit
- Visite guidée (de h30 & aupres du site

2h00), Ateliers, Animations, * Tarifs

- se renseigner pour plus de
précisions (tarifs selon type de
visite, d’atelier, d’animation, etc)

- Moyens de paiement : Chéque -
CB - Especes

« Conditions/restrictions d’accés
- Animaux non acceptés

Dégustations, Evénements et
Privatisation pour les entreprises.
Ouverture 7 jours /7 d’avril &
octobre (voir programme sur le
site Internet)

* Publics

- Familles, Enfants, Scolaires,
Professionnels ; Individuels ou
Groupes

- Langues : visites en frangais, en
anglais, en espagnol

46

Visite

Le Musée Robert Tatin

« La Frénouse »

53230 Cosse Le Vivien
museetatin@cosse-le-vivien.fr
www.musee-robert-tatin.fr
02439880 89

Quvert tous les jours toute l'année
sauf janvier sur réservation
obligatoire

al18km

Restaurant

Le Relais de la Malle

319 rue de Bretagne - 53000 Laval
0243691116

(capacité d'accueil 1car)

alomn



@ 1, rue de 'Orgerie X
53200 SAINT-FORT CHATEAU-GONTIER

4 Violette HUAULME

= visite@reaute-chocolat.fr
0243707090

1 www.reaute-chocolat.com

C’est a Chateau-Gontier, en Mayenne, en 1954, que commence l’aventure familiale de
Réauté Chocolat. L’entreprise compte aujourd’hui 59 magasins dans toute la France et
fabrique 60 millions de bonbons de chocolat par an.

Réauté Chocolat ouvre ses portes au public a Saint-Fort pour partager son histoire,
PPunivers du chocolat et son savoir-faire.

La visite Choc’ permet de découvrir toutes les étapes de transformation du chocolat :
culture des féves de cacao, importation vers ’Europe, transformation de la matiére premiére
et fabrication de bonbons de chocolats... Les visiteurs assistent a la démonstration du

chocolatier de la Maison qui explique les subtilités de son métier.

Pua
L
;%:y 4 échange auvec le guide

MODALITES DE VISITE

* Visite

- film en salle de cinéma et
visite guidée suivis d’'une
démonstration de chocolatier

- Durée de la visite guidée : 1h30

- Groupe : 12 personnes minimum/
50 personnes maximum

* Tarifs

- 4,50 €/personne

- Moyens de paiement acceptés :

Visite
a Chateau-Gontier :
Le Couvent des Ursulines

* Publics : : Place André Counord
Espéces - CB - Chéques ;

- tous publics a partir de 3 ans P . . .qu . 53200 Chéteau-Gontier

- Scolaires : & partir du CP + Conditions/restrictions d’accés Restaurant

- Personnes en situation de . é‘r)imagx non au’Eor!se:s dant acecueli:Ir:nt des groupes :
handicap : moteur/visuel/auditif * Prises de vue autorisees pendan '
mental P / / / la visite ﬁt}a/ae&t: I%:;Zraigne

- Langues : en francais ézzoo Saint-Fort

* Période de visite

- toute I'année

- Jours : du lundi au vendredi

- Horaires : de 9h30 a Tth et de
14h a17h

47



%gf\)eua
)
@% O,V

* Visite

- visite guidée incluant la
projection d'un film et
dégustations

* Publics

- tous publics

- Groupes : 10 personnes minimum/
50 personnes maximum

- Scolaires : tous niveaux

- Personnes a mobilité réduite

- Langues : visites en francais et
en anglais

* Périodes de visites

- de février a octobre

- Jour : du lundi au vendredi
(sur réservavtion)

- Horaire : 10h

_ Sablé-sur-Sarthe

1, avenue Jean Monnet - ZA La Denisiére
72300 SABLE-SUR-SARTHE

Claire BELLANGER
tourisme@sablesienne.com
02439504 53
www.sablesienne.com

est doté d’un Salon de Thé.

%p%netwcemweedmmrwde
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* Tarifs

-3€/apartirdel2ans2€/de5a
12 ans Gratuit (moins de 5 ans) et
1accompagnateur

- Moyens de paiement : CB -
Cheques - Especes

* Conditions/Restrictions d’accés

- Animaux non autorisés

- Prises de vues non autorisées
pendant la visite

de

5, café)

Visite

Croisiére sur la Sarthe a bord du
Sablésien amarré au port de Sablé-
sur-Sarthe

0243959313

alomn

Espace Faience de Malicorne

rue Victor Hugo

72270 Malicorne sur Sarthe

4 €/Visite libre/groupe plus de 10
personnes 5 €/visite commentée
sur réservation uniquement
0243480717

a20mn
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Neuville-sur-Sarthe

Zone artisanale de chapeau
Route de Ballon - D300 - CS 70015
72190 NEUVILLE SUR SARTHE

Carole PECYNY
pecyny@maliterie.com
0272880274
www.maliterie.com

Ancrée dans la Sarthe, I'usine de Maliterie.com fabrique depuis 70 ans literies et fauteuils
distribués dans 35 magasins en France.

Fiere de son savoir-faire, I’entreprise ouvre son site de production au public pour montrer
comment sont créés les produits qui apportent a chacun le bien-étre qu’il mérite. Quand
on passe en moyenne 25 ans a dormir, on comprend Pimportance d’une bonne literie pour

garder toute sa vitalité !

La visite guidée, d’une durée d’1h, permet de découvrir les ateliers en fonctionnement,
d’observer la fabrication d’'un sommier, de voir la confection d’un matelas, d’entrer dans
I’espace de stockage et d’apprécier la collection de literies présentée dans le showroom.

Qlua
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MODALITES DE VISITE

* Visite

- visite guidée dans les ateliers de
fabrication de literies jusqu’au
showroom

* Publics

- tous publics

- Groupes : 10 personnes minimum/
40 personnes maximum

- Scolaires : a partir du collége

- Personnes a mobilité réduite

- Langues : visite en francais

Voir en direct toutes
un

* Périodes de visite

- de mi-janvier a juin et de
septembre a mi-décembre

- Sur réservation uniguement (au
plus tard 2 semaines avant la
date de visite)

- Jour : du lundi au vendredi

- Horaires de visite (départ) : 9h
ou 14h

- Durée de visite : 1h

* Tarifs

- gratuit

- Possibilité d’achat en fin de
visite : oui

+ Conditions/restrictions d’accés

- Animaux non autorisés

49

AUTOUR DE LA VISITE
DE NOTRE ENTREPRISE



) Boufféré
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PA Du point du jour- 5, rue Sadi Carnot
85600 BOUFFERE

Emma CHAPRON
magasin.bouffere@confiserie-bp.com
0251445199
www.confiseriebonte.com

O:0: 4 :be

Confiseur artisanal nantais depuis 1860, la Confiserie Bonté fabrique des bonbons de
sucres cuits, dans le respect de la tradition. Au fil des années et des événements, elle a
su conserver ses valeurs d’authenticité et de qualité. Aujourd’hui, elle élabore aussi pour
le plaisir des grands gourmands des caramels tendres, pates a tartiner et chocolats aux
coeurs croquants.

C’est dans son magasin d’usine, implantée a Boufféré, village vendéen situé aux confins
de la Loire Atlantique, que la Confiserie Bonté propose aux visiteurs de découvrir son
savoir-faire, transmis de génération en génération. Emma raconte avec passion I’histoire
de la maison Bonté, introduit le film et léve le rideau sur le laboratoire en activité pour
expliquer et montrer comment la pate a sucre est travaillée a la main a sa sortie du cuiseur

pour devenir berlingots ou bonbons.

Oy
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MODALITES DE VISITE

* Visite

- film et présentation commentée
du laboratoire de confiserie en
activité

* Publics

- tous publics a partir de 8 ans

- Groupe : 25 personnes maximum

- Scolaires : a partir du college

- Langues : en francais (sous-titrage
de la vidéo en anglais)

* Période de visite

- toute l'année

- Jour : du lundi aprés-midi au
vendredi

mag,a/.un wune,

Wg,echomdeoon{wwm

- Horaires : de 9h30 a 12h30 et
de 1330 & 15h (14h I'été, selon
la demande au moment de la
réservation)

- Durée de la visite : 0h30

* Tarifs

- gratuit

- Moyens de paiement : CB -
Chéques - Espéces

- Possibilité d’achats dans la
boutique a l'issue de la visite

« Conditions/restrictions d’accés

- Espace inadapté pour les
personnes en situation de
handicap moteur

50
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- Animaux non autorisés
- Prises de vue non autorisées

Visite
Découvrez la cité historique de
Montaigu a 12 km

Restaurant

Le Patio

1, rue du Fléchet - 85600 Boufféré
0251059128
lepatio.bouffere@orange.fr
www.patio-restaurant.fr

al2km



Q@ LaMignotire
85470 BREM-SUR-MER

Pétra SAGE
Ericsagevigneron@orange.fr
06 3768 36 07
ericsage.wixsite.com

O:0: i :be

Eric et Pétra vous accueillent chaleureusement au Domaine pour partager avec vous
leur passion de la vigne et de leurs vins. Situé sur les hauts de Brem-sur-Mer, a 1,5 km de
I’Océan Atlantique, le domaine profite d’un environnement naturel préservé. Les vignes,
profondément enracinées dans des terres rocailleuses sont perpétuellement balayées par
les vents marins. Les vins se caractérisent par des notes minérales et salines.

Le Domaine est en conversion vers une agriculture naturelle. Le but étant de trouver un vrai
équilibre de vies entre la vigne et son environnement afin d’obtenir, par une vinification
épurée mais rigoureuse, de grands vins, généreux et ayant de la personnalité.

Visitez le domaine en caléche !

Caval’Cave vous propose une visite commentée (frangais, anglais ou néerlandais) en
caléche couverte (a I’abri de la pluie et du soleil) au rythme de notre cheval Boléro. Pétra
vous parlera de I’environnement, des cépages des terroirs et de tout ce qui anime notre
métier passionnant. La visite se poursuit par la dégustation de nos vins (jus de raisin pour
les enfants) a la cave.

en

(017773
N

B 4 wisite du domaine uiticote
%0 caleche !

MODALITES DE VISITE « Périodes de visite AUTOUR DE LA VISITE
L - sur rendez-vous
" Viste - Durée de la visite : 1h30 RENOIEEENIREERISE
i * Tarifs
* Publics . _ -15 €/adulte
- tous publics (particuliers, familles 8 €/enfant

et groupes)
- Langues : frangais, anglais et
néerlandais

L'abus d'alcool est dangereux
pour la santé. A consommer avec
modération.
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Route de la Gare
85700 POUZAUGES

www.tourisme-paysdepouzauges.fr
[ 0251918246

‘ = www.fleurymichon.fr

Fondée en 1905, Fleury Michon est aujourd’hui encore une entreprise familiale et
indépendante de taille intermédiaire. Elle est implantée en France, en Italie, en Espagne,
en Slovénie et au Canada. En France, elle est n°1 en GMS en charcuterie libre service, en
plats cuisinés frais et en surimi. Les 3 800 collaborateurs sont rassemblés autour du projet
d’entreprise « Aider les Hommes a manger mieux chaque jour » : redéfinir les contours
d’un modeéle alimentaire vertueux pour tous les acteurs, qui rémunére mieux les éleveurs
et les agriculteurs, qui favorise les pratiques qualitatives plutét que la course aux prix
bas, créant ainsi de I’emploi sur les territoires et permettant une alimentation plus saine,
plus gourmande et qui préserve les écosystéemes.

X]

Qlua
t‘g\g\ Découverte de €histoire de Feury
&y TMichan et du site de gabmahon .
MODALITES DE VISITE - Durée de la visite guidée : 3h
. . - Groupe : 7 & 12 personnes

i V.'s.'te o ) - Sur réservation uniquement Fleury Michon, Clest :

- Visite guidée du site de « Tarifs 15 sites de production au total,
fabrication suivie d'une } . dont 9 sites en France et 6 sites &
dégustation gratutt linternational.

+ Publics * Conditions/restrictions d’accés 725 millions € de chiffres diaffaires

- tous publics & partir de 12 ans - Respect des consignes consolidés (2018)

- Scolaires (niveaux/spécialités) : d'hygiene et de sécurité (enfiler
BAC et + les équipements d’hygiéne

- Langues : en francais obligatoires)

+ Périodes de visite
- toute 'année
- Jours : selon calendrier
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j Les Sables-d'Olonne

o

Rue Colbert
85100 LES SABLES-D’OLONNE

Office de Tourisme des Sables d’Olonne
billetterie@otls.fr

025196 8578
www.lessables-tourisme.com

O:0: 4 :be

[ LR

Les professionnels du Centre de Marée vous invitent a découvrir les coulisses du port de
péche, le role des crieurs et des mareyeurs, les habitudes des pécheurs, les secrets de la
vente, la diversité des poissons et des crustacés péchés au large des cotes vendéennes.

Cette immersion dans Pactivité principale du port de péche permet aux visiteurs de vivre
I’expérience de Peffervescence nocturne au coeur de la criée, de voir le débarquement et la
vente de poissons, d’observer le va et vient des bateaux et de rencontrer ces personnages
qui animent le port.

Rlua
9 o :
\%*’ Pastes & b découuete d un

. . I
gens padssionnés !
MODALITES DE VISITE * Tarifs
. - 6,30 €/adulte (a partir de 17 ans)
* Visite 410 €/de 5416 ans

- visite guidée et commentée par - Forfait groupes (se renseigner a
des professionnels du Centre de 02 5]|9g 85UF7>8) ( 'gner au

Marée - Moyens de paiement : CB -
* Publics Chéques - Espéces - chéques
- tous publics de juin a septembre vacances

- Scolaires : toute I'année
- Langues : en francais

* Périodes de visites

- du 19/6 au 11/9/2018

- Sur réservation uniquement

- Jours de visite : mardi et jeudi
(en juillet/ao0t) mardi (en juin et
septembre)

- Horaires de visite : 6h15

- Durée de visite : 1h30

- Groupes : 7 personnes minimum/
25 personnes maximum

« Conditions/restrictions d’accés
- Animaux non autorisés
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Lorbrie )

o

La Balingue
197, rue des Lutins
85200 L'ORBRIE

Marie HERBRETEAU
guitton.lalutine2@orangefr
0251691227

www.accueil-vendee.com/vendee/
la-lutine-boulangerie/

O:0c: ) :be

Une Lutine gourmande.

La brioche Guitton, faconnée a la main dans la plus pure tradition artisanale, gonfle dans
les fours de la Lutine a raison de 3 tonnes par mois en moyenne : un savoir-faire plusieurs
fois médaillé d’or au concours des produits du terroir vendéens.

Au sud de la Vendée, dans le village de L’Orbrie, a 'orée Iégendaire de la forét de Mervent,
Patrice Guitton entraine passionnément les visiteurs dans I’'univers gourmand de sa
boulangerie-patisserie artisanale La Lutine, créée par son pére il y a 40 ans.

La visite permet d’assister a la cuisson des brioches, a la fabrication du Préfou ou a
I’enfournement des gateaux minute et de découvrir le laboratoire patisserie-chocolaterie.
La Lutine propose 2 formules de visite au choix :

- la « visite-dégustation découverte » d’1/2h

- la « visite commentée » des laboratoires suivie d’une prestation assise au salon de thé

Plua
B ersturer ta visite en terrasse
& @l ombredes pina syluestre
MODALITES DE VISITE - Horaires : le matin a partir de 10h « Conditions/restrictions d’accés
W Vici - Durée de la visite : - Animaux non autorisés
Visite . 0h30/visite dégustation
- Visite dégustation ou visite 1h15/visite compléte
commentée des laboratoires - Groupe : 10 personnes minimum,/
* Publics 60 personnes maximum .
- tous publics « Tarifs Vislte’
- Scolaires : tous niveaux - 4 £ \isite découverte uexw ré?ﬁrggcl)vln?enr/\?gr:tcom
- Accessible aux personnes & - 6,50 €/visite avec prestation 32mn i

mobilité réduite, malvoyants

- . assise au salon de thé (1 gratuité/
- Langues : visite en frangais

groupe de 20 personnes)

+» Périodes de visite - Moyens de paiement : CB -
- toute I'année sur réservation Cheques - Espéces - virement
- Jours : du mardi au dimanche bancaire
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. Saint-Jean-de-Monts

Zac du Clousis - 18 rue des Essepes
85160 ST-JEAN-DE-MONTS

Apolline COLACICCO
apollinec@lamiecaline.com
02515999 88
www.lamiecaline.com

Née d’une boulangerie familiale vendéenne, La Mie Caline ouvre au public les ateliers de
son unique site de production, implanté a ’entrée de la station touristique de Saint-Jean-
de-Monts, qui compte aujourd’hui 300 salariés et alimente un réseau de 240 magasins
répartis dans la France entiére.

La visite guidée du site de production de La Mie Caline comprend la découverte des
ateliers et les secrets de fabrication des produits de I’enseigne, de la conception jusqu’a

la livraison en magasins.

Une vidéo retracant Phistoire de I’enseigne, le concept de franchise et I’organisation d’un

magasin compléte la visite avec... une dégustation, bien sir !

t}g‘?ﬂua
\g‘ da visite de e’ueqitfue sitede
p)wduction enseigne
%t da Mie Caline
MODALITES DE VISITE - Horaires : sur demande au
. moment de la réservation
* Visite ) - Durée de la visite : 1h30
- visite guidée du site de Tarifs
roduction *
P i - 4,50 €/adulte 3,50 €/jeunes 12/18
* Publics

- tous publics a partir de 6 ans

- Groupe : 15 personnes minimum;/
60 personnes maximum

- Scolaires : a partir du college

- Langues : visite en francais

* Périodes de visite

- toute I'année, sur réservation

- Jours de visite : mardi, mercredi,
jeudi

ans 2,50 € enfants 6/11 ans

- Moyens de paiement : Chéques
- Espéces

« Conditions/restrictions d’accés

- Non accessible aux personnes en
situation de handicap

- Animaux interdits - Bijoux
interdits - Prises de vue non
autorisées
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Le Robinson

28, Boulevard Maréchal Leclerc,
85160 Saint-Jean-de-Monts
a3km



53)  da Vieitle Poterie de Tlesmy

@ Nesmy

o

23, rue Georges Clémenceau
85310 NESMY

Marie CHARPENTREAU
poteriedenesmy@orange.fr
025107 6257
www.poteriedenesmy.com

i :De

O o

Ancré dans le petit village vendéen de Nesmy, au sud de La Roche sur Yon, Bruno
Charpentreau fait partie de la 4¢ génération de potiers qui perpétue, a la Vieille Poterie
de Nesmy, la tradition familiale de la faience tournée et garnie a la main, agrémentée d’un
décor simple exécuté au pinceau.

La Vieille Poterie de Nesmy accueille les visiteurs toute ’année et propose un circuit libre
fléché ou guidé par Marie Charpentreau, sur réservation, dans ses ateliers en activité,
pour découvrir ’histoire de I’atelier, les métiers de I’atelier en activité et la fabrication
des poteries, depuis le tas d’argile, jusqu’aux objets finement décorés préts a servir.

Plug
BN Limmession dang E'ateliet de patevie

MODALITES DE VISITE - Horaire : de 10h a 12h et de 14h
é%rf]"e ehatsetde AUTOUR DE LA VISITE
* Visite : i - DE NOTRE ENTREPRISE
o - o Durée : Th

- visite guidée de I'atelier sur :

réservation uniquement * Tarifs

Publics - gratut
* ) - Exposition de poteries et
- tous publics P P

possibilité d’achat en fin de visite

- Groupe : 10 personnes minimum/ - Moyens de paiement acceptés :

30 personnes maximum 5 _rR. ;A
- Scolaires (niveaux/formations) : Cheqtlu? CB ESp?C? -
tous niveaux . Copdltlops et restrlcpgns d’accés
- Personnes en situation de - Petits animaux autorisés
handicap : moteur/visuel/auditif/
mental
- Langues : en francais

+ Périodes de visite

- toute I'année sauf septembre
- Jours : du lundi au vendredi
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",_‘}Olonne-sur-Mer

o

14, rue Clement Ader
85340 OLONNE-SUR-MER

Stéphanie OUVRARD
chocolatiersablais@orange.fr
0251225132
www.lechocolatiersablais.fr

O:0: 4 :be

Créé en 2006, Le Chocolatier Sablais était a I’origine une patisserie-salon de thé, située
sur le remblai des Sables-d’Olonne ol I’on savourait de délicieuses glaces et de fameux
chocolats. Aujourd’hui, I’atelier, implanté rue Clément Ader, compte 16 salariés et ouvre
les portes de son site de production au public.

Guidés pendant 1h, les visiteurs découvrent tout I’univers du chocolat a travers les
différents métiers de P’entreprise : la confection et I’enrobage des bonbons, la fabrication
des moulages en chocolat, la réalisation de confiseries et de galettes pur beurre.

®lua
»
B\ Veirdepreotetrauail et

MODALITES DE VISITE - Jour : du mardi au vendredi
- Horaires : sur demande au

* Vjs_ite o ) moment de la réservation
- visite guidée du laboratoire de - Durée de la visite : 45 mn Visite

fabrication « Tarifs La Brasserie La Cabaude,
* Publics - 5 €/personne (4,50 €/personne Les Salines, )
- tous publics 4 partir de 20) Le Musée du Coquillage,
- Groupes : 10 personnes minimum/ L’Aquarium de Talmont

; - Moyens de paiement : Chéque -
30 personnes maximum

. ; CB - Especes
- Scolaires : tous niveaux . L R
- Personnes en situation de * Condltlons/ Restrictions dacces
handicap : moteur/visuel/auditif/ = Animaux non autorisés

mental - Prises de vues non autorisées

- Langues : en francais

* Périodes de visites

- toute I'année sur réservation
pour les groupes
(vacances scolaires de Paques,
été, Toussaint pour les individuels)
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38, rue Paul Emile Victor - Espace Bell
85000 LA ROCHE-SUR-YON

Florence LAMANT
museeduchocolat@chocolats-gelencser.com
02512422 40
www.chocolats-gelencser.com

D

O o

Artisan-chocolatier depuis 1956, la Maison Gelencser vous invite a un voyage chocolaté
a travers le temps : plongez au coeur de PPhistoire du cacao. Le chocolat n’aura plus de
secret pour vous. Un monde ludique, attractif et gourmand vous attend, pour le plaisir
des petits comme des grands.

Répartis sur 300 m?, avec plus de six univers a découvrir, le Musée du Chocolat vous offre
un véritable parcours sensoriel rythmé par diverses dégustations et animations.

Découvrez les chocolatiers en fabrication !

N .
et artisanal : En France,
\g“y Un E,Wmnw%d mrtisans chocolatiors

% la Leur chacolat é pmm de la feve...
atrick Gelencaer en fait partie !
MODALITES DE VISITE « Période de visite

- toute I'année

* Visite . - Jour de visite : du mardi au

- visite guidée du musée et des samedi Vous pourrez voir nos chocolatiers
laboratoires - Horaires : de 10h & 16h au travail du mardi au samedi de

* Publics « Tarifs 10h & T6h.

- tous publics - 4,50 €/personne

- Groupe : a partir Qe 15 personnes - forfait 30 €/guide (groupe de 30

- Scolaires : a partir du CP personnes)

- Personnes en situation de . . o
handicap : moteur/visuel/auditif/ ~ * Conditions/restrictions d’acces
mental - Animaux non autorisés

- Langues : visites en francais et - Prises de vues non autorisées
en anglais
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Tout un programme de visites d’entreprises pour
découvrir les métiers et savoir-faire régionaux

Les entreprises membres de 'association Visitez nos Entreprises en Pays de la Loire
proposent des visites qui s’inscrivent dans les Actions Educatives Ligériennes issues
du Pacte Educatif Régional, porté par la Région des Pays de la Loire en partenariat
avec le Rectorat de ’Académie de Nantes.

Le programme de visites d’entreprises, de septembre a juin, permet aux jeunes
lycéens et apprentis ligériens de découvrir les métiers et savoir-faire de la région
des Pays de la Loire.
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JEUDI 24,
VENDREDI 25
& SAMEDI 26

OCTOBRE

PLUS D'INFORMATIONS :
www.visiteznosentreprises.com




